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AGRARIA ORGANIZO Il CONGRESO INTERNACIONAL
DE ALIMENTOS Y AGROINDUSTRIA

La Universidad Agraria del Ecuador organizo con gran éxito el II Congreso Internacional de alimentos y agroindustria, el
mismo que se desarrollo los dias 28 y 29 de noviembre de 2016, en el campus Guayaquil, con la participacion de destacados
conferencistas que llegaron desde México, Rusia, Egipto, Cuba, Argentina y el anfitrion Ecuador.

Nuestra rectora en su intervencion en la jornada inaugural destaco la importancia del evento, resaltando el objetivo de cam-
biar la historia por la cual nos conocen como exportadores de materia bruta y lanzar al mundo toda una gama de alimentos
procesados de alta calidad.
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Dr. David Alonso
Villareal, de nacionalidad
mexicana.
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El evento internacional concito el interés de una gran cantidad de estudiantes y profesionales
Dr. Amr Radwan, de que intervinieron en el Congreso que por segundo ano consecutivo organizo la Universidad
nacionalidad egipcia. Agraria del Ecuador, en el cual se dieron a conocer tematicas relevantes, relacionadas a la con-
servacion y elaboracion de alimentos.
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REQUIEM POR LA CUENCA DEL RIO GUAYAS

QUINTA PARTE

RESULTADOS

El analisis de muestras de agua para coli-
formes totales indica, que el 67% de los 55
puntos muestreados sobrepasa la normati-
va ambiental, que establece un Limite
maximo permisible de 1000 NMP/100mlL,
para agua de riego. Cuando mayor es la
poblacion de coliformes fecales, mayor es
la probabilidad que microorganismos pato-
genos estén en el agua, causantes de enfer-
medades gastrointestinales como parati-
fus, fiebre tifoidea etc. Los datos presenta-
dos en este estudio corresponden a un
solo momento de muestreo época de
verano y pueden no reflejar las variaciones
en la calidad del agua, si se considera la
dinamica del agua, de las poblaciones
microbianas y de los cambios estacionales.

El rio Daule, a mas de ser usado para riego,
constituye la principal fuente para agua de
consumo humano en el Guayas, de los
cuatro puntos de muestreo en el rio Daule
(Proyectos de Riego San Jacinto, Higueron,
El Mate, América Lomas), se obtuvo en
valor promedio de oxigeno disuelto de 4,56
mg/L, valor que no cumple con los limites
maximos permisibles para agua de consu-
mo humano.

En el Proyecto El Mate se detect6 un valor
maximo de Nitratos (N-NO3) de 86,48 mg/L,
indicativo que existe contaminacion del
agua por vertidos industriales, aguas resi-
duales urbanas, lixiviacion de vertederos o
contaminacion difusa por la actividad agro-
nomica (pesticidas) en esta zona.

El consumo de agua con cantidades supe-
riores alos 10 mg/L de (N—NO3), es un pro-
blema potencial para la salud humana. Esta
fuente también esta contaminada por coli-
formes totales y fecales ya que los valores
obtenidos sobrepasan los limites maximos
permisibles de la normativa ambiental para
agua de consumo humano, es urgente esta-
blecer planes o programas para mitigar la
contaminacion del rio Daule.

En los rios Daule, Bulu Bulu, Chimbo, San
Jacinto, Coco, Guasuntos, Illangama,
Pangor y Chanchan, se detectaron valores
de hierro que superan la normativa am-

EL MISIONERO

Es una publicacion realizada por
LA UNIVERSIDAD AGRARIA DEL ECUADOR

DISTRIBUCION

Dr. Jacobo Bucaram Ortiz
PRESIDENTE
Consejo Editorial

biental para agua de riego, el incremento
de la concentracion de este parametro
puede causar acidificacion de suelos.

En todos los puntos de muestreo se
obtuvo valores de boro por debajo del
limite maximo permisible para agua de
riego, sin embargo es necesario conti-
nuar con el monitoreo de este parametro
para control de los plaguicidas usados
en la agricultura.

El calculo del indice de calidad del Agua
(ICA) Brown 1973, determin6 que sola-
mente el 38,2% de los punto muestrea-
dos tienen buena calidad del agua para
ser usada en riego, mientras que el 47,3%
es agua de una calidad regular utilizable
para la mayoria de cultivos, el 12,7% de
puntos muestreados requiere de un
tratamiento previo para suusoy el 1,8%
indica que puede ser utilizado solamente
para cultivos muy resistentes. La Tabla
14, muestra el valor del ICA, en los 55
puntos muestreados vy el significativo de
su valor para el uso de riego y consumo
humano.

El analisis del indice de Calidad del agua
de los cuatro puntos muestreados a lo
largo del rio Daule, determin6d que esta
fuente de agua es dudosa para el consu-
mo humano, el valor obtenido del ICA
fue de 37. -

FUENTE: SECRETARIA NACIONAL DEL
AGUA.- LINEA BASE PARA EL MONITO-
REO DE LA CALIDAD DEL AGUA EN LA
DH/AGUAS.

INFORME NACIONAL SOBRE LA GES-
TION DEL AGUA EN EL ECUADOR

Los Recursos Hidricos de la Republica
del Ecuador estan sujetos a una presion
que es una funciéon de la demanda del
agua para satisfacer las multiples nece-
sidades que dependen de ella vy de la
desigual distribucion del agua tanto en
el espacio como en el tiempo. Muchas
instituciones publicas y privadas nacio-
nales tienen que ver con este, cada vez,
mas escaso recurso natural, lo cual per-
judica su racional accionar al momento
de servir a las comunidades y habitan-
tes asentados dentro de sus fronteras,
los cuales en muchos de los casos, com-
parten y litigan con fronteras naturales,
politicas y administrativas.

La conservacion, el manejo adecuado y
sustentable del agua es particularmente
importante en el pais, pues las desigual-
dades de riqueza potencial entre dife-
rentes cuencas y entre los diferentes
actores sociales estan estrechamente
vinculadas al acceso al agua; adicional-
mente, el 70% de la energia eléctrica en
el Ecuador es de origen hidraulico.

ESTADO DE LOS RECURSOS HIDRICOS
EN EL ECUADOR

El territorio nacional se divide en 31
Sistemas Hidrograficos, conformados
por 79 cuencas (Mapa 3). Estos sistemas
corresponden a las dos vertientes hidri-
cas que naciendo en los Andes drenan
hacia el Océano Pacifico en un namero
de 24 cuencas, la cual representan
123.243 Km2, con un porcentaje de
superficie del territorio nacional de
48,07%; y en un numero de 7 hacia la
Region Oriental, la cual enmarca una
area de 131.802 Km2 y que representa
el 51,41% del territorio nacional. La
superficie insular aledana al continente
es de 1.325 km?2, que representa el
0.52% del territorio nacional.

continua en la pagina 3
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Los aportes totales de la red hidrografica
nacional, con un error del 30% probable,
son de 110 billones de m3 por ano en la
vertiente del Océano Pacifico y de 290
billones de m3, por ano en la vertiente
Amazonica.

Existe una gran heterogeneidad de la
distribucion espacial de los caudales en
las diferentes regiones geograficas del
Ecuador, dado por las diversas condicio-
nes fisico-climaticas imperantes en el
territorio nacional. El grado de uso del
agua subterranea en el Ecuador es bajo, a
excepcion de la hoya de Latacunga

USO Y MANEJO DEL AGUA EN RIEGO: El
area regable neta del Ecuador es de
aproximadamente 3°136.000 Has, el
93.3% de las cuales estan sobre las cuen-
cas de la vertiente del Pacifico y la dife-
rencia sobre la vertiente Amazonica.

La Cuenca mas importante en extension
es la del rio Guayas, que representa el
40.4% de la superficie regable del pais,
seguida de la del rio Esmeraldas con el
12.6%. Del total del area regable, apenas
560.000 Has, estan bajo riego, lo que
representa el 30% de la superficie culti-
vada el pais. Sin embargo la agricultura
bajo riego tiene una significacion mucho
mayor que la de secano, aportando apro-
ximadamente con el 75% del valor de la
produccion agricola nacional.

La mayor parte del consumo de agua del
Ecuador se destina al riego, estimandose
su uso en un 80% del consumo total; sin
embargo, las pérdidas en la captacion,
conducciones primarias, secundarias y
terciarias y en el ambito de parcela,
hacen que las eficiencias varien entre el
15%y 25%.

Pese a que es poco lo que se conoce
sobre el riego privado, estos sistemas
cubririan aproximadamente 460.000 Has
(83%), correspondiendo la diferencia,
esto es 108.000 Has a cultivos regados
con sistemas publicos.

Existe una desigual distribucion de la
tenencia de agua, que confirma la des-
igual distribucion de la tenencia de la
tierra: el 88% de los beneficiarios del
riego, minifundistas, disponen de entre
el 6 y el 20% de los caudales totales
disponibles; en contraste, entre el 1 y 4%
del numero de beneficiarios, hacenda-
dos disponen entre el 6 y el 20% de los
caudales totales disponible; en contras-
te, entre el 1 y 4% del numero de benefi-
ciarios, hacendados, disponen del 50 al
60% de los caudales disponibles.

En riego publico se han realizado ingen-
tes inversiones en proyectos de proposi-
tos multiples, pero con costos que exce-
den largamente a los beneficios; lo que
es mas grave, buena parte de los costos
del riego no se destino al subsidio a los
agricultores, si no que se desperdicio en

POZO PARROQUIA CHOBO-CANTON MILAGRO

costos no recuperables de infraestructu-
ra de riego improductiva e imposible de
vender.

Los beneficios de los proyectos son pro-
porcionales al tamano de las propieda-
des, siendo los grandes terratenientes
los que reciben participaciones despro-
porcionadamente mayores.

En 1994 el manejo y administracion del
agua se modificO considerablemente,
con la desaparicion del Instituto Ecuato-
riano de Recursos Hidricos (INERHI) y la
creacion del Consejo Nacional de Recur-
sos Hidricos (CNRH), sin las funciones de
estudiar, construir y operar sistemas de
riego, pero manteniendo las responsabi-
lidades de regular los varios usos del
agua, asi como la de formular politicas
para el aprovechamiento y gestion de los
recursos hidricos, conceder y adminis-
trar las concesiones de derechos de uso
de agua, preparar los planes de inver-
sion, establecer las normas y regulacio-
nes que normalicen el uso del agua y la
coordinacion de la gestion gubernamen-
tal y regional en la administracion del
agua.

Paralelamente, se defini6 como politica
de Estado la transferencia de los siste-
mas de riego a los usuarios, para lo que
se cuenta con un financiamiento del
Banco Mundial.

La situacion actual del riego publico se
ha agravado, pues las Corporaciones
Regionales de Desarrollo, cuentan con
escasos recursos materiales, economicos
y financieros para operacion y manteni-
miento de los sistemas de riego estatal.

AGUAS SUBTERRANFAS DEL. CANTON
MILAGRO

El agua subterranea, al menos en la
Cuenca del Guayas, es objeto de uso y
abuso, el agua subterranea existente en
el canton Milagro y los cantones circun

EL MISIONERO| 3

’

=y -?E:_.. .r:l,;, 7 i“'-"'.' -_._"'

dantes es superior a los 10.000 millo-
nes de metros cubicos que actualmen-
te se utilizan para dotar de agua pota-
ble a las ciudades de Milagro, Duran,
Yaguachi, Naranjito y Marcelino Mari-
duena con una calidad excepcional al
no tener no mas de 400 microhos y no
tener contaminacion biologica.

El costo de uso de esta agua es mucho
mas favorable que utilizar agua en
base a plantas de tratamiento, la rela-
cion de costo- uso. Cuando fui Alcalde
de la ciudad de Milagro, era de uno
contra 10 veces mas cara el agua de
planta de tratamiento versus el agua
subterranea.

En la zona de Milagro se estima exis-
ten mas de 5000 pozos a profundida-
des mayores a 30 metros y los inge-
nios azucareros se estiman que
extraen mas de 350 millones de
metros cubicos por ano, a los que se
suman otra serie de agricultores,
como bananeros, arroceros, maiceros
y areas ganaderas, se estima que en
base a esta extraccion se abastecen
mas de 10.000 hectareas con agua
subterranea, se puede apreciar cuali-
tativamente el descenso sensible de la
NAPA FREATICA.

Existio el Proyecto Banco de Arena
-INERHI con pozos con capacidad
para extraer 200 litros por segundo y
que técnicamente podian regar mas
de 400 hectareas; hubo una inversion
en mas de 10 pozos que fueron aban-
donados por falta de un buen plan de
desarrollo por el EX INERHI, por los
agricultores, no estaban acostumbra-
dos ni manejaban esta metodologia de
la utilizacion del agua y de los meca-
nismos como medios modernos de
riego.

continua en la préxima edicion
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CONGRESO INTERNA

Alimentos y Agroindustria, evento académico cientifico que se desarrollo en el Auditorio principal de la UAE.

Nuestra rectora fue la encargada de inau-
gura el II Congreso Internacional de
Alimentos y agroindustria, el mismo que
se desarrollo los dias 28 y 29 de noviem-
bre de 2016, en la sede de la Universidad
Agraria del Ecuador, campus Guayaquil.

La primera autoridad de la institucion dio
la bienvenida a los expositores que llega-
ron desde los diferentes rincones del
planeta, lo que dio mayor realce, relevan-
cia, importancia y trascendencia al referi-
do Congreso.

Bucaram destaco lo siguiente: “Mas alla,
que como Universidad podemos planificar
y cumplir con congresos, me interesa
como autoridad que los temas abordados
estén abanderados por la tecnologia y la
innovacion, debido a que hoy en dia, sabe-
mos que nuestro pais pretende impulsar la
matriz productiva y aprovechar de mejor
forma los elementos que tenemos. Quere-
mos cambiar la historia, por la cual nos
conocen como exportadores de materia
bruta y lanzar al mundo toda una gama de
alimentos procesados de alta calidad”.

Anhelo que se presenten investigaciones y
proyectos novedosos, que sirvan de ejem-
plo para que el Ecuador transite la via de la
innovacion sostenible.

Actualmente existe un remanente de mi
anhelo, ya que observamos en los super-
mercados productos nacionales que ya se
encuentran produciendo alimento de
primer mundo, ya estamos generando
valor agregado.

Es interesante conocer las experiencias de
paises que son mas desarrollados que
nosotros. ;Esto no quiere decir que noso-
tros no lo podamos hacer? Quiza solo nos
falta la iniciativa, el conocimiento y la
inspiracion para lograrlo. Es por esto que
realizamos este tipo de congresos, donde
ponentes internacionales nos relatan los
procesos que efectilan en sus respectivos
paises y asi, vincularlas con las experien-
cias que nuestro pais genera para asi
encontrar soluciones sostenibles y realiza-
bles.

Recuerden que ustedes son los futuros profesio-
nales del Ecuador, tendran que batallar en el mer-
cado laboral y son los que particularmente logra-
ran que el pais pueda progresar en este ambito.

Espero ser testigo de una camada de ingenieros
agroindustriales capaces de activar una agroin-
dustria de calidad, tecnologica y sostenible.

Por ultimo, la rectora exhort6 a los presentes,
para que realicen la mayor cantidad de preguntas
y satisfagan sus curiosidades.

Ing. Néstor Vera Lucio, decano de la Facultad
Ciencias Agrarias de la UAE.

APERTURA DEL CONGRESO
Por su parte, el Ing. Néstor Vera Lucio fue el
encargado de dar inicio al Congreso.

En su magnifica intervencion manifesto: “Repre-
senta para mi una gran satisfaccion realizar la
apertura de este acto tan importante para la
carrera de Ingenieria Agricola mencion agroin-
dustrial, como lo es el Segundo Congreso Interna-
cional de Alimentos y Agroindustria, en el cual se
expondran temas relevantes, relacionados a la
conservacion y elaboracion de alimentos”.

Vale la pena destacar que en este congreso asis-
ten expositores de gran experiencia, quienes
pertenecen a paises hermanos como: México,
Rusia, Egipto, Cuba, Argentina y por supuesto de

nuestro Ecuador.

No puedo pasar por alto el apoyo que
nos han entregado las autoridades de la
Universidad, principalmente la Dra.
Martha Bucaram Leverone de Jorgge,
quien en su administracion desde el
rectorado ha impulsado varios congre-
sos, siendo este evento el cuarto congre-
so para la Facultad, demostrando de
esta forma que esta muy pendiente de
la parte académica y cientifica de nues-
tra institucion.

También deseo agradecer al Dr. Jacobo
Bucaram Ortiz rector creador y funda-
dor de nuestra universidad, quien nos
sigue aportando con su valioso asesora-
miento para que se den este tipo de
eventos.

Este congreso promocionado por la
carrera agroindustrial se centra basica-
mente en dos objetivos: Incentivar los
trabajos innovadores en el area cientifi-
ca aplicable al campo agroindustrial
nacional e internacional.

Por otro lado, contribuir al fortaleci-
miento de la agroindustria nacional
mediante el intercambio de trabajos y
experiencias cientifico y productivo.

En resumen, el contenido de este con-
greso, como se puede evidenciar, con-
templa objetivos que promociona el
plan nacional del buen vivir que esta
estipulado en la constitucion de este
pais.

De esta forma, queda demostrado que
la Agraria esta apegada a contribuir en
el verdadero cambio de la matriz pro-
ductiva. No solo nos quedamos en pala-
bras, estamos demostrando con hechos
que nuestro aporte es valioso para el
desarrollo productivo de la region y de
la sociedad en general.

Estoy seguro, que el congreso cumple
con las expectativas deseadas y que los
misioneros de la técnica en el agro
incrementaran sus conocimientos.

Miércoles 14 de diciembre de 2016
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Aceptacion social de diferentes
politicas para el anoyo de la

1

Dr. Amr Radwan (de nacionalidad egipcia)

Un pilar muy importante de la modernizacion de la
agricultura egipcia depende en gran medida de la
exportacion de los productos con alto valor agrega-
do, por ejemplo, los productos organicos. A pesar de
la importancia de la agricultura organica dentro del
sector agricola egipcio y segun las investigaciones
realizadas, no existe en Egipto hasta ahora ningun
estudio que intente determinar e analizar los facto-
res principales de la adaptacion organica dentro de
las granjas egipcias.

El objetivo principal de este trabajo consiste en
determinar y analizar los factores mas importantes
en la adaptacion de la agricultura organica y la dura-
cion de esta decision en Egipto, lo cual sera util para
disenar politicas y estrategias adecuadas que apoyen
la extension de la agricultura organica en Egipto.

Con el fin de alcanzar el objetivo antes mencionado,
se llevo a cabo una encuesta con una muestra repre-
sentativa de producciones organicas y no organicas
en la parte alta de Egipto, en las provincias de
Suhag, Assiut y Fayum, consideradas como las prin-
cipales zona de produccion de productos organicos.

El enfoque metodologico se basa en el uso de dife-
rentes técnicas de analisis de supervivencia o dura-
cion que permiten controlar tanto la ocurrencia de
un evento (es decir, si una granja adopta la agricultu-
ra organica o no) y el momento del evento (es decir,
cuando la adopcion tiene lugar).

Los resultados y de acuerdo con lo expuesto con
anterioridad, sugiere que las probabilidades de
fracaso en la adopcion de la agricultura organica
tiene lugar durante los primeros anos despueés de la
construccion de la granja. Las caracteristicas de los
granjeros como su nivel de educacion y el comporta-
miento de riesgo junto con el tamano de la finca
parecen ser los factores mas significativos, los
cuales afectan la probabilidad de adopcion de la
agricultura organica en Egipto.

Estos resultados podrian ser de utilidad para las
autoridades del pais, en el disefio de las politicas y
estrategias adecuadas para apoyar la extension de la
agricultura organica dentro de Egipto.

Dr. David Alonso Villareal (nacionalidad mexicana)

Se determinaron los coeficientes de digestibilidad aparente de materia seca,
energia, proteina cruda y aminoacido, ingredientes comunmente usados por
la industria para la elaboracion de alimentos comerciales para camaron
blanco en México. Para lo cual, se realizaron cinco bioensayos de digestibili-
dad aparente en vivo, uno por cada grupo de ingredientes. 10 harinas de
pescado , 4 productos de soya, 6 subproductos de gastro , 6 productos de
trigo, 5 ingredientes micelados.

Se utilizo el método indirecto Chosp Kerlinger 1979, el cual consiste en una
mezcla de 70 por ciento de una dieta de referencia, 30 por ciento de ingre-
diente a evaluar empleando el oxido de cromo como marcador Inner en
juveniles tardios de la bananemi.

La alimentacion se inicio con el 10 por ciento de la biomasa, la colecta de
heces de realizo por sifonio y lo experimentos se realizaron en acuarios de
fibra de vidrio, capacidad de 60 a 120 litros en un sistema de recirculacion
interna de agua, empleando un sistema experimental de bloques al azar
con cuatro replicas por tratamiento. Adicionalmente, se realizoé un ajuste
en los CDa por la pérdida pre cambial de nutrientes de alimento en agua
marina.

La industria del cultivo de camaron se ha expandido en los ultimos anos.
México registro una produccion de 109, 781 ton durante el afios 2006, esta
produccion genera una demanda de alimento balanceado de aproximada-
mente 220,000 toneladas, que representan entre el 40 y 60 % de los costos
variables de produccion.

La harina de pescado es uno de los ingredientes mas utilizados como
fuente de proteina, acidos grasos, fosfolipidos y minerales en acuacultu-
ra.

Los atributos mas destacables en una harina de pescado son el alto conteni-
do de aminoacidos, alta digestibilidad y ausencia de factores antinutriciona-
les que estan presentes en fuentes protéicas vegetales, entre mayor sea la
digestibilidad de los ingredientes, se reducen los contaminantes en el agua.

Los ingredientes que se utilizaron para la dieta del camar6n blanco fueron:
levadura de cerveza mexicana, harina de crustaceo chilena, concentrado
proteico de papa, harina de teromorfa y una macro alga que es Ascofi nodo-
sum. Aunque el perfil de composicion de aminoacidos es muy similar entre
harinas de pescado los contenidos totales de aminoacidos fueron muy
variados y digestibilidad de aminoacidos individuales también fue muy
variable para la especie Litopenaus Vannamei.

Los coeficientes de DAAAT alcanzaron niveles tan altos como 97% (mejor) y
94% ( segunda mejor), mientras el coeficiente de DAAAT mas bajo fue 78%.
Las harinas con el mejor aporte de aminoacidos digestibles totales alcan-
zando 57-58%, mientras que los contenidos de aminoacidos digestibles mas
bajos fueron de 45% (HP3) a 49%(HP4 y HP9).

Miércoles 14 de diciembre de 2016
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€SalToio (e rructoongosacariugs ae cauena coria,
nuevo ingrediente para reemplazar la sacarosa

La Dra. Maria Elvira Zuniga, directora del
CREAS y académica PUCV, es la responsable
del proyecto cofinanciado por Innova-CORFO
quien explico que la novedad de la iniciativa
radica en que ésta generara de forma simple y
economica un concentrado unico en el merca-
do de fructo-oligosacaridos de cadena corta, el
que permitira -de una manera simple- mejorar
las cualidades saludables de los alimentos
azucarados, remplazando azucar por fibra
soluble, y reduciendo las calorias.

“El ingrediente alimentario que queremos
generar es un producto transversal que pre-
senta un tremendo potencial en el mercado de
aquellos alimentos que han sido procesados
con sacarosa como los alimentos farinaceos
dulces, es decir, galletas, queques, pasteleria,
todo tipos de masas, helados, mermeladas,
frutas en conserva, confites, postres, bebidas,
jugos, aguas saborizadas y un largo etcétera”,
subrayo la Dra. Zuniga.

Alimentos para la salud

La Dra. Zuniga compartio con la audiencia la
piedra angular de la creacion de alimentos pro-
cesados con valor agregado.

“El dilema es simple, hay que crear alimentos
procesados que beneficien la salud del consu-
midor, aparte de brindar la nutricion correcta
debemos trabajar en desarrollar productos
que beneficien la salud, eso es crear valor agre-
gado”, declar¢6 la doctora chilena ante los pre-
sentes en el auditorio principal de la Universi-
dad Agraria del Ecuador.

Propuestas de mejorar la salud mediante
alimentos procesados es una ola que esta en
auge dentro de la industria alimenticia, eviden-
cia de esto es la instauracion de mas tribus
urbana veganas que demandan productos
0rganicos.

Ventajas del ingrediente alimentario

Un aspecto que atrajo el interés de la industria
es que la inclusion de este ingrediente en la
formulaciéon de alimentos procesados, no
reduce significativamente los voliumenes de
produccion (principal problema de muchos
edulcorantes) y ademas, conservara un porcen-
taje muy elevado del dulzor que presenta la
sacarosa.

Otras de las ventajas de incluir este ingredien-
te alimentario en productos elaborados es que
el alimento tendra, ademas, de las propias cua-
lidades nutritivas, una cualidad funcional, es
decir, sera un alimento que promueve un
impacto positivo sobre la salud del consumi-
dor ya que este alimento funcional se encuen-

Sintesis FOScc desde
Sacarosa —
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tra dentro de los llamados “alimentos con prebioticos” o fibra soluble, los cuales
se definen como una serie de hidratos de carbono (oligosacaridos) solubles y no
digeribles.

Finalmente, la investigadora senalo que actualmente la produccion de FOScc con
cierto grado de pureza se realiza mediante una hidrolisis enzimatica de inulina
(polisacarido compuesto por cadenas moleculares de fructosa) pero que los pro-
cesos de separacion y purificacion implicados son relativamente costosos para
la industria.

Los oligosacaridos estan considerados en la categoria de los prebioticos, es
decir, aquella molécula o ingrediente alimenticio no digerible, fermentable, que
tiene la propiedad potencial de mejorar la salud al promover el crecimiento
selectivo de bacterias intestinales beneficiosas (bifidobacterias o lactobacilos).
Los fructo-oligosacaridos (FOS), son oligosacaridos naturales (fibra soluble) que
contienen fructosa y se encuentran en variedad de plantas y frutos.

Dra. Maria Elvira Zuhniga Hansen

Miércoles 14 de di
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Ex alumna de Ciencias Agrarias reconoce el
poder de pensar en grande e iniciar en
pequeno.

La Ing. Melany Amaya ex estudiante de la
carrera de Ingenieria Agricola mencion
agroindustrial subrayo la importancia de
iniciar una propia empresa, una vez que se
termine la carrera.

Para la emprendedora agraria, optar por
un negocio propio en vez de buscar un
trabajo fijo es una cuestion de decision y
seguridad emocional. “Tenemos que tomar
la decision de si queremos 0 no queremos
ser emprendedores”

Muchas interrogantes pasan por la cabeza
de los recién egresados cuando deciden
emprender. ;Si yo tuviera? ;Si yo fuera? ;Si
yo fracaso? Fueron varias de las interrogan-
tes que invadieron a la Ing. Amaya.

La clave del éxito desde su perspectiva
radica en la constancia y las ganas.

“Hay muchos negocios que no sobreviven
al primer ano, es la lamentable que esto Ing. Melany Amaya ex estudiante de la carrera de Ingenieria Agricola mencion
suceda, sin embargo luego de ver mi expe- agroindustrial.

riencia puedo decir que el punto de fall6 se

origina por dejar de persistir”, puntualizo

la emprendedora agraria. “Mi idea de negocio hubiera sido imposible ma-
terializarla sino hubiera obtenido los conoci-
mientos agroindustriales para el procesamiento
Laidea de la panaderia de mascotas nacio . da glimentos que la Universidad Agraria del

de una anécdota, la Ing. Amaya celebra - .
cada afio el cumplearios de su perro y se ~ Ecuador imparte” Ing. Melany Amaya.
dio cuenta que no era bueno servir postres
elaborados para humanos a los animales.
Entonces ella identifico y una necesidad y
un mercado potencial.

Panaderia Canina

Otra oportunidad que pudo identificar fue
que en el mercado dominan los productos
balanceados y no existian postres elabora-
dos para las mascotas que no destruyan su
sistema digestivo.

La exalumna de la Agraria destaco que su
idea se vio reforzada gracias a que combi-
no su profesionalismo agroindustrial con
sus conocimientos en gastronomia adquiri-
dos en una carrera anterior.

Panaderia canina ofrece productos especia-
lizados para las mascotas, pensando en la
nutricion de las mismas y haciéndolo acce-
sible para todos los estratos sociales.

La empresa se encuentra registrada como
marca en el IEPI y cuenta con el aval del
Ministerio de Industria y Productividad.

Panaderia canina

ciembre de 2016
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El apoyo logistico y tecnico a

los ganaderos del pais no cesa

n el canton La Troncal, l1a aso-
ciacion de productores gana-
deros de Yanayacu fueron
beneficiados por distintas
iniciativas realizadas por un
grupo de estudiantes agrarios, quienes
en el marco de cumplimiento de sus
labores comunitarias, efectuaron un
gran trabajo de desparasitacion y vita-
minizacion en bovinos.

La correcta desparasitacion en la gana-
deria bovina continua siendo una de
las principales preocupaciones de los
estudiantes de la Facultad de Medicina
Veterinaria y Zootecnia de la Universi-
dad Agraria del Ecuador, asi lo corro-
bora el Mvz. Chian Lee Gomez, docente
agrario.

De acuerdo al especialista veterinario,
los parasitos que afectan la ganaderia
bovina son muchos y actiian de dife-
rentes formas, por esta razon la despa-
rasitacion oral es necesaria para evitar
pérdidas productivas, mermas en las
ganancias de peso vivo de animales en
engorde, problemas de desarrollo en
vaquillonas de reposicion y mermas en
la produccion de leche.

Para Jennifer Mera, estudiante de Medi-
cina Veterinaria y Zootecnia e inmersa
en la iniciativa, los conocimientos que
los estudiantes agrarios poseen, se
encuentran en un nivel que facilmente
les permiten resolver problematicas

DATOS DEL PROYECTO
GUIA DEL PROYECTO:

Mvz. Chian Lee Gbmez Yoza
LUGAR:

Canton La Troncal

TIEMPO DE EJECUCION:
24/06/2016 - 05/08/2016
ESTUDIANTES:

Jason Leonardo Medina Lopez
Edison Antonio Gaibor Paredes

Jennifer Cristina Mera Campuzano
Mirian Elizabeth Rodriguez Remache

CARRERA:
Medicina Veterinaria y Zootecnia

jr’, . i ' 2

Estudiantes de Medicina Veterinaria
y Zootecnia brindaron importantes
recomendaciones a la asociacion de
productores ganaderos de Yanayacu

del ambito pecuario. Por este motivo es que buscan mejorar las condiciones técni-
cas y logisticas de los pequenos productores.

El proyecto de desparasitacion y vitaminizacion en bovinos se centro en acabar con
los parasitos que se localizan en el tracto digestivo, los cuales de acuerdo a Edinson
Gaibor, quien fue parte de la iniciativa, son considerados una de las principales

Desparasitando terneros

Miércoles 14 de diciembre de 2016
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limitantes productivas en los sistemas pastoriles de produccion Los conocimientos que los

bovina. Recalco, que la falta de conocimiento y de equipo necesario

para la implementacion de la desparasitacion oral, en los pequenos eStudlanteS agrarlOS poseen!
productores de la comunidad de Yanayacu, ha ocasionado mermas en Se encuentran en un nivel

la produccion. . .
que facilmente les permiten

El proyecto beneficio a 13 socios de la asociacion (cada socio tiene un L an

promedio de 26 bovinos). Mediante la desparasitacion y vitaminiza- I'ESOIVEI' prOblematlcaS del

cion se logr_() establle.cer un COIltI‘Ol. efic_iente de parasitos en los l:gov@- émblt() pecuario_ Por este

nos, prevenir la deficiencia de las vitaminas A, D3 E y reducir las pérdi- .

das productivas en el hato ganadero, sostuvo el estudiante Jason Leo- motivo es que buscan

nardo Medina. . . =
mejorar las condiciones

Se realizo la desparasitacion con febendazol y se aplicé vitaminas en téCIliC as

los bovinos. Con aquello se logro cambiar los principios, ya que estos

productores utilizan solo invermectina, con el fin de evitar resistencia )4 lOgiStiCﬂS de los DEQHEﬁOS
productores.

Jennifer Mera,
Estudiante de Medicina

Veterinaria y Zootecnia

por parte de los parasitos a los principios activos
de los desparasitantes para bovinos y con la ven-
taja de que esta practica resulta ser mas eficaz
que usar un solo producto todo el aflo, manifesto
al cierre de las labores Mirian Elizabeth Rodri-
guez.

CONCLUSIONES

-Para lograr un adecuado desempeno productivo
de nuestro hato bovino es necesario establecer un
calendario de desparasitacion

' N -Las vitaminas son importantes porque aumentan
h v /‘ la eficiencia y produccion de los animales, al
- . . S mismo tiempo que los protegen de las diferentes

Desparasitando al ganado bovino (Recinto La Victoria) enfermedades.

El proyecto beneficio a 13 socios de la asociacion .py, lograr una adecuada desparasitaciéon del

(cada socio tiene un promedio de 26 bovinos). hato se recomienda una rotacion de los medica-
mentos para bovinos durante el afo.

" FENBENDAZOL

NTIFARASIT
INTERNO DE / /IPLID ES

La comunidad estuvo muy agradecida por el trabajo realizado por los Desparasitante y vitaminas utilizados en la
Misioneros de la Técnica en el Agro. En la grafica estudiantes juntos a labor comunitaria.
ganaderos de La Troncal.

Miércoles 14 de diciembre de 2016
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Mvz. Estefania Arizaga

La propuesta que brind6 la Mvz. Arizaga, estuvo enfocada en el conocimiento
de herramientas dirigidas a las PYMES agroindustriales para la mejora de su
competitividad y rentabilidad destaco, que a pesar de la proteccion arancelaria
que rige en el pais sobre los productos de importacion agroindustrial, el pais
no se ha logrado industrializar en la magnitud que el gobierno promulgo.

Otro punto al cual se refirié fue el tema de las salvaguardias. “Si bien es cierto,
las salvaguardias estimulan el consumo de productos elaborados en suelo
patrio, sin embargo, esta medida no garantiza que lo que producimos sea de
alta calidad”, relato la expositora.

Exhort6 a la comunidad agraria presente en el congreso a que se enfoquen en
la creacion de nuevas industrias agroindustriales y que investiguen por tecno-
logia inmersa dentro del campo de la producciéon agricola.

Detall6é que la obtencion de materia prima de calidad nos permitira competir
con mercados mas exigentes y a romper la normativa vigente en Sudamérica
donde no se crean productos con valor agregado.

Su investigacion revela que todos los productos que se cultivan, procesan,
elaboran, distribuyen y comercializan dentro de nuestro pais son susceptibles
a tener fallos dentro de su calidad, o no cumplen con las especificaciones que
entidades de control solicitan.

Se refiri6 al tema de la sostenibilidad y estrategias, la obtencion de ganancias
que garanticen la operatividad continua y el alto porcentaje de impuestos que
las pequenias empresas deben aportar para el Estado. Alrededor de 30% en
impuestos sobre las ganancias de las pequefas empresas deben retribuirse al
estado ecuatoriano.

Calidad se traduce en un cliente feliz. Si el cliente esta feliz con el valor que
paga por un producto significa que esta feliz por lo que el productor esta
vendiendo, esta premisa fue discernida entre estudiantes y la Mvz. Estefania
Arizaga.

En nuestro pais, la mentalidad del consumidor esta arraigada al factor econo-
mico, buscamos comprar lo mas barato y recibir 1o mejor. La realidad desde la
perspectiva de la ponente dictamina que si el consumidor solo compra en base
al menor precio, recibira la peor calidad y por ende, estara afectando su salud.
Es primordial que la calidad debe ser considerada como un sistema de preven-
cion.

El sistema de gestion de costos se considera una tecnologia blanda, puede ser
adoptada por cualquier tipo de empresa y no necesita de mucho dinero para
invertir, muchos equipos o personal altamente calificado. Las tecnologias
blandas a nivel administrativo puede ser adoptada por cualquier tipo de
empresa o negocio.

La idea del sistema expuesto por la ponente, evaltia los costos para analizar el
comportamiento de la diferentes empresas alimentarias, para saber como
estan funcionando en funcion de su sistema de calidad.

La investigacion también abarcé aspectos a considerar como:
-En Ecuador, el consumidor no tiene una cultura de calidad.
-El establecimiento de normas de calidad en la produccién son voluntarias.

Ejemplo de aquello es la norma ISO 9001 2015, la cual es una norma de adop-
cion voluntaria. Las empresas si quieren certifican, no es obligatoria en el terri-
torio ecuatoriano.

Dr. Stalin Santacruz

El Ecuador presenta una gran variedad de climas que van desde el tropi-
cal hasta el de alta montafa. Por ende, esta variedad ha propiciado que
existan una diversidad de cultivos, sin embargo, estos frutos son poco
conocidos fuera del mercado ecuatoriano. Con los denominados “culti-
vos desconocidos” no se ha generado productos con valor agregado, lo
que significa que estan siendo subutilizados.

Vaccinium, maiz morado y quinua.

El vaccinium o mejor conocido como Mortifio, es la fruta principal que
se usa para la elaboracion de la colada morada. Actualmente es amplia-
mente conocido en la region costa pero antiguamente solo era de cono-
cimiento general en la sierra.

El vaccinium es una especie de arandano con alto porcentaje de antioxi-
dantes que lastimosamente no ha tenido gran interés agroindustrial,
incluso no se registra en el pais cultivos destinados a la comercializa-
cion. Respecto al mortiio, este trabajo buscé determinar la actividad
antioxidante de la fruta cuando es sometida a diferentes tiempos de
coccion y establecer el mejor para potenciar esta propiedad.

El maiz morado es un producto altamente nutritivo, que en nuestro pais
se consume en demasia en el mes de noviembre debido a la tradicional
colada morada. Pero esto se da por el desconocimiento de los efectos
positivos que otorga en nuestro organismo.

Con respecto a la quinua, el ponente se refirio a ella como la salvacion
para las personas que son intolerantes al gluten. Este cereal contiene un
alto contenido de proteina a mas de muchos aminoacidos necesarios
para el cuerpo.

El problema para su industrializacién es que no se puede formar un
pasta como en el caso del trigo debido a su carencia de gluten. Pero
mediante un proceso de extrusion se puede lograr crear una masa que
puede servir para crear pastas libres de gluten.
{ .:_( Y; 7

El maiz morado junto
a la quinua son
mayormente COnoci-
dos por la poblacion
ecuatoriana.

Para finalizar se
destaco que la agroin-
dustria genera gran
cantidad de residuos,
las cuales ahora se
utilizan en procesos
de generacion de
biocombustibles,
bioetanol y biogas.

El investigador plan-
te0 que seria muy
interesantes aprove-
char esta biomasa
para buscar materia-
les de interés y valor
economico.

e
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ESTADO DEL TIEMPO
REGISTRO METEOROLOGICO
ESTACION METEOROLOGICA MILAGRO
Mes: Noviembre Aiio: 2016 Longitud (°): 79,6 Total==> 80,85 0,0
11 Altitud (m) 13 Latitud (°): 2,15 Media==: 3.0
Dia Temperatura (°C) Humedad Relativa (%) Velocidad del Viento (m/seg) Heliofania | P.ROC ETo Precip
T.Media | T.Min.| T.Max |H.Med| H.Min |H.Max|V.V.Media| V.V. Max. | V.V. Min. horas («C) | (mm/dia)| (mm)
1 27 22 3 78 65 90 2,0 25 1,5 25 22 3.0 0,0
2 26 22 31 80 69 90 07 1,0 0.4 2,0 22 2,8 0,0
3 26 22 30 80 77 83 2,3 2,6 2,0 - 22 3.1 0,0
4 26 22 30 82 75 88 2,0 25 1,5 2,8 22 3.2 0,0
5 26 21 30 80 70 90 1,7 2,0 14 42 21 31 0,0
6 26 22 30 79 65 92 2,0 2,5 1,5 35 22 3,0 0,0
7 26 22 31 80 70 89 1,0 1,5 0.4 3,0 22 3.0 0,0
8 26 21 30 77 64 90 1,2 2,0 0.4 35 21 2,8 0,0
9 26 22 30 78 72 83 2,0 2,5 1,5 37 22 2.9 0,0
10 26 21 31 80 68 92 2,3 2,6 2,0 45 21 33 0,0
11 27 22 32 82 68 95 2.3 3,0 1,5 5,0 22 3,0 0,0
12 28 22 33 79 68 90 1,3 1,5 1,0 45 22 3.0 0.0
13 27 22 K 81 72 90 15 2,0 1,0 42 22 3.2 0.0
14 27 23 kil 80 68 92 2,3 3,0 1,6 5,0 23 2.9 0.0
15 28 22 33 82 68 95 14 1,7 1,0 45 22 2,7 0,0
16 28 23 33 81 66 95 1,0 1,5 0.4 4,7 23 25 0,0
17 27 23 31 80 69 90 0,6 1,0 0,2 5,0 23 25 0,0
18 27 23 31 81 70 92 09 1,2 0,5 4,7 23 2,7 0,0
19 27 23 30 80 70 90 14 1,7 1,0 4,0 23 3.0 0,0
20 28 23 33 79 65 92 1,1 1,7 0,5 45 23 31 0,0
21 28 22 32 80 68 92 1,5 2,0 1,0 4,7 22 2,8 0,0
22 28 22 33 80 70 90 1,1 1,7 0,5 52 22 3.2 0,0
23 28 23 33 78 65 90 1,1 1,7 0.4 45 23 3.2 0,0
24 28 22 32 82 70 94 1,0 1,5 0.4 5,5 22 35 0,0
25 28 21 32 79 68 90 14 2,0 0,7 52 21 32 0,0
26 28 22 33 80 68 92 0.7 1.2 0.2 50 22 3.0 0.0
27 28 22 33 79 65 92 1,0 1,5 0.4 50 22 3.2 0,0
X 27 22 K 80 69 91 1,4 1,9 0,9 4,2 22 3,0
Leyendas: Rad Sol: Radiacion solar en mm/dia

P.Roc: Punto de Rocio (°C)

Eto: Evapotranspiracion en mm/dia (Calculado por el método de Penman-
Monteith)

Precip: Precipitacion en mm/dia

V.V.Med: Velocidad del viento media (m/seg)
V.V.Max: Velocidad del viento maxima (m/seg)
V.V.Min: Velocidad del viento minima (m/seg)
Rad. Sol: radiacion solar en W/m?

Precipitacién de la ciudad Guayaquil 3
PRONOSTICO DEL CLIMA DE LA CIUDAD DE GUAYAQUIL
so00 (DEL 6 AL 13 DE DICIEMBRE DEL 2016)
4500
B2 I - - = = Probabilidad de
DIA Max (°C) | Min (°C) precipitacion (%) ESTADO DEL TIEMPO
e 06-dic 30°C 21°C 10
ﬂ Parcialmente nublado
ol] o ony oo osenos a0 agy o 07-dic arec 2°C 10
- ” Mese = Mayormente nublado
08-dic 30°C 22°C 10
Mayvormente nublado
. f -
Precipitacién de la ciudad de Milagro 09-dic 29°C 22°C 10 o
Parcialmente nublado
5500 3
5000 51 10-dic 31°C 22°C 20 | __"
4500 Parcialmente nublado
4000 898
3500 135 . 3483
£ sao - s . 11-dic 30°C 22°C 20
: z: u = im g Mayormente nublado
1000 . e 12-dic 30°C 22°C 10
o T TR I T sl g0 58 o0 o300 02 o0 o™ wose [ | Mayormente nublado
Enero Febrero  Marzo Abril I Mayo . Junio Julio Agosto bee Octubre i |
- owe ane 13-dic 30°C 21°C 10 ~
nublado
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El tema abarcado por la Dra. Borodulina, se enfoc6
en la contaminacion de los alimentos que ingerimos
por sustancias toxicas naturales, por ejemplo mico-
toxinas, las cuales deben tomarse muy en cuenta a la

hora de considerar la alimentacion humana y animal.

En su discurso recalco que no se deben descartar
otros tipos de contaminacion, como microbiologica
y quimica.

Estudiando la contaminacion del arroz

Para esta investigacion se selecciono el arroz por lo
que este cereal es muy importante desde el punto de
vista nutricional por su contenido de carbohidratos
y ademas, es consumido por diferentes estratos
sociales en nuestro pais, Ecuador.

El arroz, al ser un cereal producido con un alto con-
tenido de humedad se puede clasificar como produc-
to con un riesgo potencial en el crecimiento de
moho, antes y después de la cosecha. Especialmente
del género aspergillus, lo que provocaria una conta-
minacion inevitable, subrayo la Dra. Borodulina.

Los mohos son productores de aflatoxinas que estan
muy extendidas por todo el mundo, en climas tem-
plados, subtropicales y tropicales, y pueden produ-
cir aflatoxinas, tanto antes como después de la cose-
cha, en numerosos alimentos como semillas oleagi-
nosas, nueces comestibles y cereales.

Segun datos del MAGAP (Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Pesca) del 2013, se considera que un
ecuatoriano come en promedio 53.2 kilogramos de
arroz al ano. Un equivalente a 117 libras por habitan-
te.

De acuerdo a una publicacion sobre micotoxinas,
emitida por la Dra. Magda Carvajal Moreno de la Uni-
versidad UNAM de México, indica que son cancerige-
nas. Las toxinas fungicas son sumamente resisten-
tes, soportan mas de 200° C de temperatura, por eso
es comun encontrarlas cuando el hongo ya desapare-
cio.

Dra. Tamara Borodulina

En el caso de la coccion de arroz, la investigadora de
la Agraria manifest6 su preocupacion debido a que
los aminoacidos del arroz al exponerse a altas tem-
peraturas se convierten en harinas biogénas, que es
otro tipo de compuesto cancerigeno.

Actualmente los nutricionistas recomiendan consu-
mir nueces, almendras y cereales integrales que
deben ser medidos en bajas cantidades porque este
tipo de alimentos poseen en menor o mayor grado,
presencia de aflatoxinas. El cancer hepatico es una
de las consecuencias de la ingesta de aflatoxinas.

Il CONGRESO INTERNAGIONAL DE ALIMENTOS Y AGROINDUSTRIA
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La Dra. Tamara Borodulina, catedratica de la Universidad Agraria del
Ecuador dio a conocer los efectos de la coccion a presion sobre la aflo-
toxinas presentes en el arroz para consumo humano.

Investigadores de una Universidad en Bélgica demostraron que la presen-
cia de aflatoxinas en alimentos basicos como el arroz, el valor promedio
de las resultantes de la ingesta total de aflatoxinas por ecuatorianos es de
46 nanogramos por kilogramos de peso corporal al dia. Valor que se
encuentra muy por encima del nivel de ingesta europeo, 0.1 nanogramos
de aflatoxinas por kilogramos de peso corporal al dia. Sobrepasando el
rango de ingesta maximo permitido por la FAO que 0.04 a 0.14.

c - y 4 -
alidad del camaron de cultivo aimacenado
- y 4 -
en hielo despues de tratamiento con extracto
d - V 4 -
e cebolla y acido ascorbico como agente
- - - -
inhibidor de Ia melanosis

La exportacion del camaron
representa para el Ecuador
uno de los principales rubros.

Su exportacion implica ciertos
problemas con los conservan-
tes usados para su produc-
cion.

El conservante usado mun-
dialmente es el metabisulfito
de sodio, el cual posee una
alta toxicidad desde el mo-
mento que se aplica, por ende
el personal que se encarga de
su manipulacion debe contar
con un equipo adecuado.

MSc. Gustavo Martinez

Es asi, que incluso personas Valenzuela
alérgicas al mismo puede
tener severas complicaciones El investigador se refirio a los polife-
de salud, hasta llegar a morir noles, ya que son capaces de evitar
por su efectos nocivos. la oxidacion del camar6on y se

encuentran abundantes en el reino
Dicha realidad es la que vegetal, particularmente la cebolla
motivo al Ing. Martinez a reali- posee un alto contenido de esta sus-
zar una investigacion que tancia, a la par que su disponibilidad
busco otra clase de aditivos es alta, no es toxica y su costo es
que controlen el pardeamen- reducido. De alli suuso en el proyec-
to enzimatico (efecto de oxi- to.
dacion).



