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AGRARIA DESARROLLA EQUINOTERAPIAPARA  °©
BENEFICIO DE NINIIS GIIN GAPACIDADES ESPECIALES

Estudlantes de la facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia de la Unlver31dad Agraria del Ecuador realizaron una
importante labor comunitaria en convenio con la Asociacion de Ganaderos del Litoral, desarrollando tareas de equinote-
rapia dirigida a nifios con capacidades especiales. La equinoterapia es la monta terapéutica; es una actividad rehabilitado-
ra, reconocida en todo el mundo. Consiste en aprovechar los movimientos tridimensionales del caballo para estimular los
musculos y articulaciones. Ademas, el contacto con el caballo, aporta facetas terapéuticas a niveles cognitivos, comunica-
tivos y de personalidad.
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Para hacer esta tarea se requiere de pacientes en baseaun  Altruismo en la Agraria. E1 Dr. Nahim Jorgge Barquet,
programa de al menos 3 meses y con variables en la dura- aportdo con sus conocimientos y dirigio las jornadas de
cion del tratamiento dependiendo de cada paciente. trabajo de sus estudiantes.
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DEFENSA DE LA AGRARIA EN EL TRIBUNAL
DE GARANTIAS CONSTITUCGIONALES

INTERVENCION DEL DIPUTADO ING.
JACOBO BUCARAM ORTIZ, VICEPRESI-
DENTE DEL CONGRESO NACIONAL, EN
LA COMISION GENERAL DE LA SESION
ORDINARIA DEL TRIBUNAL DE GARAN-
TIAS CONSTITUCIONALES DEL DIA
MIERCOLES 30 DE SEPTIEMBRE DE
1992.

Segunda Parte

La razon sustancial que llevo a seguir ade-
lante un proyecto de este tipo con anuencia
de un Gobierno al que, todos saben, noso-
tros fuimos opositores, sin embargo en eso
se no pudo transigir, eso era beneficioso
para el pais, eso permitia otear mejores
horizontes de produccion, de productivi-
dad para el Ecuador y permitir de alguna
medida hacer justicia a la Universidad
ecuatoriana que tiene muchisimos proble-
mas de caracter econOmico derivados,
como dije anteriomente, de la masificacion,
de la distraccion del nivel estudiantil, de
una politizacion indebida.

Se plante6 un proyecto, ese proyecto que lo
planteamos en el mes de septiembre, tomo
cuerpo, tuvo un apoyo total, no absoluto
pero si mayoritario, por encima del ochenta
por ciento de trabajadores, de profesores y
logramos frenar algo que era grave en la
Universidad ecuatoriana, la invasion de los
terrenos de la Universidad ecuatoriana; el
patrimonio universitario es uno solo, es
como el territorio del Ecuador, es uno solo
y a ese patrimonio universitario logramos
defenderlo; y les comento algo, por ejem-
plo en el ochenta y seis, por estas invasio-
nes que se dan en todas las ciudades de
nuestro pais, se emitio una Ley en el Con-
greso Nacional en el afio mil novencientos
ochentay seis y se le quit6 al patrimonio de
la Universidad ecuatoriana mas de cuarenta
hectareas, justamente en el Centro Experi-
mental Agricola de Milagro, que pertenecia
a la Universidad de Guayaquil como parte
del patrimonio ecuatoriano nacional vy
como parte de la Facultad de Ciencias Agra-
rias, fue donado para quién, para la Facul-
tad de Ciencias Agrarias, pero nosotros
estabamos inmersos en ese entonces en la
Universidad de Guayaquil.

Se quitaron cuarenta hectareas, se le quito
esa atribucion, se allan6 ahi si, la autono-
mia universitaria, porque se le dio la potes-
tad al Municipio de Milagro para que venda
cuarenta hectareas.

La Universidad ecuatoriana nunca protesto,
la Universidad de Guayaquil jamas protesto
por este despojo, quitarle su atribucion
sobre un territorio que pertenecia a la Uni-
versidad ecuatoriana y pasarselo a la Muni-
cipalidad de Milagro; se vendieron cuarenta
hectareas, se cobraron los recursos ecologi-
COos.

Nunca ingreso un solo centavo a la Univer-
sidad ecuatoriana, nunca ingreso un solo

Dr. Jacobo Bucaram Ortiz
PRESIDENTE
Consejo Editorial

centavo a la Universidad de Guayquil,
nunca ingreso un solo centavo a la Univer-
sidad Agraria o a la Facultad de Ciencas
Agrarias en aquel entonces, nunca se pro-
testo por aquello; cuales fueron las razo-
nes, todos las conocen, desde el interior
de la Universidad y nosotros lo vamos a
decir con frontalidad y con entereza, se
propenden estas invasiones para benefi-
ciarse aquellos mismos que son directo-
res.

Gran cantidad de trabajadores que han
venido el dia de hoy tienen problemas con
nosotros y los tuvieron porque tenemos
evidencias de que ellos mismos nos inva-
dian, ellos mismos nos armaban las
ciudadelas y ese es el gran conflicto que
se les daf6o un gran negocio frente a las
ciudadelas que quisieron hacer en el
Centro Experimental Agricola de Milagro
y sino, yo los invito a visitar Mapasingue y
van a observar que todos los asentamien-
tos son hechos en terrenos de la Universi-
dad ecuatoriana, pertenecientes y en
manejo de la Universidad de Guayquil;
esos son los conflictos graves que se ha
tenido con la Universidad de Guayaquil.

Frente a ello, nosotros en una posicion
que nadie la puede tildar de inmoral, de
que nos hemos aprovechado, de que
hemos usufructuado un solo centavo,
buscamos capacitar a las futuras genera-
ciones para no legarles hambre y miseria.

Hemos seguido todo el proceso legal,
hemos expresado ante las autoridades
todo el proceso legal y actualmente
hemos sido victimas de agresiones,
hemos sido victimas de intento de asesi-
nato.

La Facultad de Ciencias Agrarias jamas se
la ha escuchado porque ha enviado coyo-
tes a Guatemala como una delegacion
deportiva con dineros de la Universidad
ecuatoriana; jamas se habra escuchado

que hemos enviado a Galapagos a todo el
Consejo Universitario para posesionar a
dos guias de turismo; de nuestra Univer-
sidad lo que se puede decir, de nuestra
Facultad que nosotros hemos venido
laborando para desarrollar el pais de una
mejor manera, trayendo variedades del
exterior como alguna oportunidad las
traje de Bolivia y demostré que tan solo
con un vector técnico en el caso de la
soya podiamos producir el doble y que
existia esa variedad en Bolivia y en el
Ecuador no se la tenia.

Son estas las motivaciones que tenemos
y que son eminentemente patrioticas, no
se puede decir que una nueva universi-
dad pertenece a un determinado Partido
Politico, nadie puede aseverar aquello.
Justamente parte de los trabajadores
que he visto el dia de hoy eran afiliados
al Partido Roldosista Ecuatoriano y eso
no implica que yo tenga que darles
patente de corso para que ellos puedan
invadir los terrenos; el Alcalde de Mila-
gro, Humberto Centanaro es del Partido
Roldosista Ecuatoriano y contra el tuve
que pelear por defender el territorio de
la Universidad ecuatoriana, de la Facul-
tad de Ciencias Agrarias y hoy en dia de
la Universidad Agraria del Ecuador.

Yo les pido que nos permitan hacer una
exposicion -desgraciadamente el dia de
hoy de una manera muy accidental me
enteré de esta reunion- para nosotros
dar las evidencias, dar documentacion
de nuestra verdad, de como hemos ido
avanzando, de lo que sucede por ejem-
plo en la Universidad de Guayaquil al
margen de la Ley, de una Ley que es Ley
de la Republica y que debe cumplirse, ha
decidido continuar con las dos faculta-
des; se nos han llevado veinte teodolitos,
se nos han llevado microscopios, se nos
han raptado vehiculos que estan en
manos de los bodegueros; que la nueva
Ley dice que la Universidad Agraria del
Ecuador tiene que reconocerlo.

Estos son problemas graves, yo no pre-
tendo engafnar a ninguno de los miem-
bros de este Tribunal de Garantias Cons-
titucionales, felizmente mas de uno
conoce, cual ha sido mi accionar durante
toda mi vida, como hemos funcionado y
qué es lo que queremos para este pais,
abrir una ventana de cara al progreso, de
cara al desarrollo. Si para eso es necesa-
rio que yo no esté en esa Universidad, en
buena hora, no es eso lo que me anima,
lo que me anima es un ideal y por ello
hemos venido luchando.

Yo les agradezco un mundo, si tuviesen
alguna inquietud, estoy presto con la
venia de usted senor Presidente, de los
Miembros del Tribunal de Garantias a
cualquier inquietud poderla también yo
evacuar.

continua en la proxima edicion

Miércoles 2 de marzo de 2016
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CONCURSOS
DE MERITOS

Y

OPOSICION

La Universidad Agraria del Ecuador realizo pruebas
sicologicas y de conocimientos generales a postulantes
de los concurso de meéritos y oposicion 2016

Nerviosismo y tension era el ambiente
que predominaba entre las personas que
se congregaron en los pasillos de la Uni-
versidad Agraria del Ecuador, con el fin
de obtener una alta puntuacion dentro
de las pruebas de caracter evaluativo, en
areas de desarrollo técnico y psicologico,
que designaran a los nuevos servidores
publicos inmersos en el concurso de mé-
ritos y oposicion 2016.

La Agraria recepto las pruebas escritas a
mas de un centenar de postulantes,
dentro del concurso, convocado para
ocupar distintas vacantes a nivel institu-
cional. Los concursantes recibieron sus
pruebas codificadas técnicamente.

Rindieron las evaluaciones académicas y
sicologicas en las aulas de la facultad de
Ciencias Agrarias, los laboratorios de
computacion designados fueron el
numero 6 y 7, en Guayaquil, desde las
09:00 del pasado jueves 25 de febrero
del ano cursante. El proceso concluyo
pasado el mediodia.

La primera aspirante termino la prueba
en apenas 20 minutos. La ronda de cono-
cimientos generales, acorde a las vacan-
tes, tuvo una duracion de una hora reloj.

Aspirantes durante

evaluaciones de habilidades y

conocimientos generales.

Posteriormente se paso a la interaccion
grupal de trabajo en equipo y actitud,
mediante las evaluativas de caracter
psicologico, donde se trabajo en la reso-
lucion de barreras dentro del ambito
laboral, exponiendo problemas de aten-
cion al usuario, analisis y recoleccion de
documentacion y relaciones interperso-
nales del area profesional.

La Universidad Agraria del Ecuador
garantiza la transparencia del concurso
con la aplicacion del mecanismo de Ges-
tion Automatizada de Examenes.

l.:::I"s} : .-;1'::':.- ) F
Nancy Alcivar y su desempeino verbal

en las evaluativas de caracter
psicologico.

Con este método se evaluan los resul-
tados de las pruebas académicas de
forma inmediata, gracias a su siste-
ma evaluativo.

Para demostrar la mecanica y veraci-
dad de esta evaluacion, el area de
talento humano de la Agraria ingre-
sara los resultados de estas pruebas
en el sistema de la red socio empleo,
donde los ganadores podran visuali-
zar la puntuacion obtenida.

Miércoles 2 de marzo de 2016
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LABORES COMUNITARIAS

De 23.000 hectareas en 1996 a
alrededor de 403.000 hectareas en
2008 y la tendencia continua.
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Capacitacion teorica sobre la importancia y sostenibilidad
de la Agroecologia a la comunidad el cantén Ventanas.

La Universidad Agraria del Ecuador
posee a los profesionales mas capa-
citados en el conocimiento técnico
y tedrico en temas agroecologicos.
La tendencia al crecimiento agro-
ecologico en el Ecuador es
una realidad que debe recibir
el apoyo de todas las entidades del pais
que incursionan dentro de este campo.

La asociacion de Agricultores “la Union”
recibié capacitacion oportuna en temas
de proceso y beneficios de la practica
agroecologica.

Se llevaron a cabo exposiciones por parte
de los Misioneros de la Técnica en el
Agro, quienes difundieron sus conoci-
mientos respecto al tema, destacando los
beneficios de mantener y extender la
agroecologia en todos los procesos de
produccion agricola.

Entre anécdotas contadas y opiniones
diversas, los beneficiarios pudieron con-
cientizar en la importancia de este tema,
aceptaron los conceptos expuestos y
demostraron que la practica de los
mismos, da buenos resultados para la
produccion agricola.

;Que es la Agroecologia?
Es un concepto del que se hablo por
primera vez en los afios 80 pero que tiene
raices en la filosofia perenne de todos los

pueblos de la antigiiedad.

La agroecologia sustituye el uso de qui-
micos con un entendimiento profundo
de los ciclos de la naturaleza. Apartado
de formulas de resultados rapidos e
indicadores de productividad, la agro-
ecologia pone su énfasis en la salud del
suelo, de los agricultores y de los con-
sumidores.

Pero la agroecologia es mas que conoci-
miento ancestral, pues incorpora a su
contingente de técnicas, métodos biolo-
gicos de vanguardia.

De hecho, hay suficientes estudios que
demuestran que, aun usando medido-
res de eficiencia de una economia de
mercado, el uso de métodos naturales
es mas productivo. La razon es que la
agroindustria convencional usa tecno-
logias imperfectas, porque no conside-
ra la sustentabilidad de su modelo. Los
quimicos matan el suelo luego de déca-
das de uso; hoy la ciencia sabe eso.

La salud de los agricultores también
sufre gravemente con el uso de quimi-
cos, pero hasta cierto punto es respeta-
ble su contrarréplica de que si se usan
con las debidas medidas de precaucion
recomendadas por el fabricante, la
exposicion a quimicos toxicos no nece-
sariamente es danina.

Las pruebas

Por el contrario, hay suficientes estudios
que prueban que el consumo constante
de alimentos con contenido, aunque
minimo, de residuos agroquimicos pro-
duce de manera acumulativa secuelas en
el organismo. La mayoria de médicos
naturistas atribuye a los agroquimicos y
su progresivo apoderamiento del agro la
epidemia de cancer, alergias y afecciones
al sistema inmunologico que existe a
nivel mundial, principalmente en EUA.
En EUA, hace 100 anos la probabilidad de
contraer cancer era 1 en 8000. Hoy es 1
en 5.

DATOS DEL PROYECTO
GUIA DEL PROYECTO

Ing. Francisco Suarez

LUGAR: canton Ventanas, provincia
Los Rios

TIEMPO DE EJECUCION
15/10/2014 - 20/10/2014

ESTUDIANTES:
Paul Lopez Segura
Angela Valverde Moreta

FACULTAD:
Ciencias Agrarias

Miércoles 2 de
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“La agroecologia
promueve
conocimientos y
técnicas que las
personas mismas
controlan y utilizan
para mejorar su

prosperidad”

Los agronomos y los médicos son complices incautos de esta
gran mentira. La mentira se ha apoderado de medios académi-
cos con el poder econémico capaz de financiar estudios ten-
denciosos y teorias que minimizan el efecto de los quimicos
en la alimentacion.

Hoy en dia, afortunadamente, seguir minimizando este hecho
esta pasando a ser una conducta reaccionaria, asi como es
descabellado que alguien niegue que la polucion y la emision
de gas carbonico es negativa y esta directamente relacionada
a las necesidades de la sociedad de consumo de hoy. O que el
cigarrillo hace dano.

Hay una campana en EUA que dice que los mismos que en su
momento minimizaron el dafio que causa el cigarrillo, o dije-
ron que el DDT no era toxico hoy son los que minimizan el
efecto acumulativo de los quimicos en el organismo.

¢{Organico o Agroecologico?

En Europa y EUA resuena mas el término “agricultura organi-
ca” mas que agroecologia. Ambos conceptos apuntan a lo
mismo, aunque la agricultura organica se enfoca mas en el
producto final y no tanto en el proceso. La agroecologia es
mas integral. Un monocultivo de banano que usa métodos
biologicos y no quimicos es organico pero no es agroecologi-
co. La agroecologia observa no s6lo que el producto final sea
puro, sino que el entorno donde se cultiva sea lo mas natural
posible.

_ G

La constitucion del 2008 establece como objetivo nacional prioritario el
establecimiento de la Soberania alimentaria

Misioneros de la Técnica en el Agro capacitando a los trabajadores de la asociacion de
Agricultores “La Union”.

Lo interesante es que se ha demostrado para quien es menor
rentable la agroecologia es unicamente para el inversor,
porque parte del ahorro se produce a costa de eliminacion de
mano de obra. La agroecologia es mas social que la agricultu-
ra organica, y en Latinoamérica es donde mas ha progresado
el concepto. Todos los paises de nuestra region tienen entu-
siastas asociaciones nacionales que impulsan la transicion
hacia un modelo agroecologico. Esto hace que América Latina
esté tomando el liderazgo mundial en la transformacion del
crecimiento de una frontera agricola en armonia con la natu-
raleza y el planeta.

En Ecuador

La Constitucion del 2008 establece como objetivo nacional
prioritario el establecimiento de la Soberania alimentaria.
Este concepto significa que las semillas y los medios de pro-
duccion deben permanecer en manos de los campesinos, no
de los grandes grupos economicos. Favorece el establecimien-
to de canales de distribucion directos y basados en una eco-
nomia social y solidaria, y fomenta el consumo de alimentos
naturales, no procesados.

Estos principios podrian sonar obvios en el sentido de que
resulta imposible que alguien pudiera no estar de acuerdo en
que comer sano es mejor, pero volvemos al cerco mediatico
que existe en el mundo a favor de la vigencia de los alimentos
procesados y el deslumbre que todavia existe ante las gran-
des industrias y los procesos automatizados.

Pero sobre todo, la agroecologia promueve
conocimientos y técnicas que las personas
mismas controlan y utilizan para mejorar
su prosperidad.

Prosperidad entendida como bienestar,
autonomia, manejo del medio ambiente,
lazos sociales y culturas, contrariamente a
ser una mera cuestion de ingresos y creci-
miento.

En 2014, la FAO (Organizacion de la ONU
para la Alimentacion y la Agricultura)
finalmente reconoci6é y decidi6 apoyar la
agroecologia -una senal de que quizas las
cosas estan cambiando; de que los conoci-
mientos y habilidades que las personas
poseen sean finalmente considerados
clave para que florezcan las sociedades del
futuro.

marzo de 2016
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Quinta ola de
progreso de la
humanidad:

Proteccion del
medio ambiente

Misionero de la Técnica demostréo sus
conocimientos en las Instalaciones de
Soluciones Aquicolas S.A. (Soluaqua)

En la actualidad se ha producido un aumento considerable en la contami-
nacion de la tierra y de los afluentes naturales, tales como rios, lagos,
mares y aguas subterraneas. Esto se debe a que las aguas provenientes
del alcantarillado publico e industrial se disponian directamente a dichos
cauces naturales, lo que causo6 una acumulacion de residuos contaminan-
tes y a veces toxicos, provocando los consecuentes dafos al ecosistema
incluidas la flora y la fauna. Por esto surge la necesidad de realizar trata-
miento a las Aguas Residuales Domeésticas e Industriales, antes dispues-
tas, como medio de proteccion del ser humano y de su entorno.

Los contaminantes biodegradables de las aguas residuales pueden ser
tratados mediante diferentes procesos, tales como fisicos, quimicos y
biologicos, o una combinacion de ellos, con los cuales se logra tener un
agua tratada libre de contaminacion.

En esta combinacion de procesos, los contaminantes son degradados me-
diante procesos en los que los microorganismos aceleran la descomposi-
cion de la materia organica.

_—

Degradacion de la materia organica

Estos microorganismos utilizan dicha materia organica como alimento
para crecer y para su metabolismo de mantencion.

Normalmente, los tratamientos de las aguas residuales se llevan a cabo en
tres etapas basicas. Primero se realiza un tratamiento primario en el cual
se eliminan los solidos gruesos de las aguas.

Posteriormente el efluente proveniente de la primera etapa pasa al trata-
miento secundario, en este paso se produce la asimilacion de la materia
organica a partir de un proceso de bio-floculacion y metabolizacion, en el
que interviene un cultivo microbiologico constituido principalmente por
bacterias, que han sido seleccionadas en el agua residual, gracias a la mo-
dificacion de los parametros de operacion (grado de oxigenacion, agita-
cion, tiempo de residencia, etc.)

PRAGTIGLS PRE
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-Practicas preprofesionales del estudiante Fernando

José Eggeling-

Dentro de este sistema, en que el oxigeno es el prin-
cipal parametro implicado en la disminucion de los
residuos organicos, las bacterias y los protozoos
son los verdaderos responsables de la estabiliza-
cion de la materia organica y de la floculacion

Finalmente, de ser necesario, el efluente puede
pasar al tratamiento terciario, el cual se usa para
eliminar los nutrientes como fosfatos, nitratos,
sales, materia organica persistente, etc.

Objetivos durante el entrenamiento

Se adquiri6 experiencia en el campo laboral a la par
con el desarrollo de criterios profesionales y gene-
rando una alta asertividad para la toma de decisio-
nes.

Objetivos Especificos

- Se logro contribuir en las actividades de la empre-
sa donde se realizaron los trabajos pre profesional.

- Se cumplieron satisfactoriamente con las activida-
des asignadas por el tutor empresarial.

- Se finaliz6 con éxito las practicas preprofesiona-
les y se dejo una excelente imagen de la Universidad
Agraria del Ecuador.

A continuacion se describe parte del cronograma de
actividades ejecutado.

Semana 1
- Se entregaron quipos de monitoreo.

- Se realizo el Monitoreo de control biologico en
OMARSA S.A. Parametros medido: oxigeno disuelto
(OD), temperatura (‘C), potencial de hidrogeno (pH)
Test de sedimentacion (%VLSS).

- Elaboracion de Informe Semanal de la PTARI de
OMARSA S.A.

Semana 2
Operacion y Mantenimiento de la PTAR de
OMARSA S.A.

Miércoles 2 de m
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"Las practicas preprofesionales fortalecen el aprendizaje obtenido en el aula de clase y

nos permite adquirir conocimientos para ponerlos en practica en el campo laboral”

- Monitoreo de control biologico en OMARSA S.A. Para-
metros medido: oxigeno disuelto (OD), temperatura
(°C), potencial de hidrogeno (pH) Test de sedimenta-
cion (%VLSS).

- Elaboracion de Informe Semanal de la PTARI de
OMARSA S.A.

Semana 3

- Operacion y Mantenimiento de la PTAR de OMARSA
S.A.

- Monitoreo de control biologico en OMARSA S.A. Para-
metros medido: oxigeno disuelto (OD), temperatura
(°C), potencial de hidrogeno (pH) Test de sedimenta-
cion (%VLSS).

- Realizacion de Informe Semanal de la PTARI de
OMARSA S.A.

-Monitoreo de control biologico en TAGSA S.A. Para-
metros medido: oxigeno disuelto (OD), temperatura
(°C), potencial de hidrogeno (pH) Test de sedimenta-
cion (%VLSS).

Semana 4
- Operacion y Mantenimiento de la PTAR de OMARSA
S.A.
- Realizacion de Monitoreo de control biologico en
OMARSA S.A. Parametros medido: oxigeno disuelto
(OD), temperatura ('C), potencial de hidrogeno (pH)
Test de sedimentacion (%VLSS).
- Realizaciéon de Informe Semanal de la PTARI de
OMARSA S.A.
- Pruebas Quimicas en conjunto con QUIMPAC para
determinar mejoras en tratamiento de la PTAR
- Monitoreo de control biologico en TAGSA S.A. Para-
metros medido: oxigeno disuelto (OD), temperatura
(°C), potencial de hidrogeno (pH) Test de sedimenta-
cion (%VLSS).

Semana 5

- Operacion y Mantenimiento de la PTAR de OMARSA
S.A.

- Realizacion de Monitoreo de control biologico en
OMARSA S.A. Parametros medido: oxigeno disuelto
(OD), temperatura (‘C), potencial de hidrogeno (pH)
Test de sedimentacion (%VLSS).

- Elaboracion de Informe Semanal de la PTARI de
OMARSA S.A.

- Monitoreo de control biologico en TAGSA S.A. Para-
metros medido: oxigeno disuelto (OD), temperatura
(°C), potencial de hidrogeno (pH) Test de sedimenta-
cion (%VLSS).

METODOLOGIA

La metodologia utilizada para el desarrollo de las prac-
ticas preprofesionales es un conjunto de técnicas y
estudios que se aplican a las actividades asignadas
para garantizar que su desarrollo se lleve a cabo de
forma organizada y eficiente, determinando en gran
medida el éxito de los resultados esperados.

La metodologia que se utilizo es la siguiente:

- Capacitacion: previo a las labores de operacion, mo-
nitoreo y mantenimiento de la Planta de tratamiento
de agua residual industrial (PTARI), se realizo6 una
capacitacion para la ejecucion de dichas actividades.

- Planificacion y organizacion empresarial: las activi-
dades que desempenio el estudiante fueron una combi-
nacion de trabajo de campo, realizando monitoreo de

Monitoreo biolégico

control biologico, y oficina se cumplio con la elaboracion de informes
mensuales sobre el desempeno de la PTAR encomendada. Se planifico
detalladamente las actividades a realizarse por los practicantes esta-
bleciendo tiempos y resultados a lograr; de manera organizada.
-Ejecucion, supervision y seguimiento: Se iniciaron todas las activida-
des asignadas y fueron supervisadas por la Ingeniera Maria Nela
Barona docente de la facultad de Ciencias Agrarias en la Universidad
Agraria del Ecuador.

-Evaluacion y control: Durante toda la etapa de Ejecucion, supervision
y seguimiento biologico de la PTAR de OMARSA S.A.se realizaron los
procesos continuos de evaluacion y control con la finalidad de deter-
minar si se han logrado los resultados previstos para el cumplimiento
de la norma.

La empresa SOLUAQUA se encargo de evaluar y corregir los informes
semanales elaborados por el estudiante

- Checklists: para la realizacion de los seguimientos bilogicos

CONCLUSIONES

- Se desarrollaron las habilidades y destrezas aprendidas en el aula de
clases en el campo laboral.

- Se adquirieron nuevos conocimientos por las exigencias propias de
las actividades desarrolladas.

- Se cumplio con todas las actividades asignadas por la empresa, res-
petando en todo momento la jerarquia y los limites de las responsabi-
lidades respectivas.

- Se logro dar solucion a varios problemas particulares en las Plantas
de Tratamiento de agua residual.

- Se finaliz6 con éxito las practicas pre-profesionales, dejando en alto
el nombre de la prestigiosa Universidad Agraria del Ecuador.

RECOMENDACIONES

SOLUAQUA

Mejorar la planificacion en el area de pre ventas, ya que cualquier
error de analisis puede influir perjudicialmente en los disenos de las
plantas de tratamiento de aguas residuales, creando problemas como
la operacion ineficiente de la misma, por ende incrementa sus esfuer-
z0s en realizar mejoras constantes en las plantas para que esta
cumpla con todas las disposiciones.

A la Coordinacion de pasantia de la Universidad Agraria del Ecua-
dor

Dar a conocer a los estudiantes la adecuada estructura en la redac-
cion y elaboracion del informe de practicas preprofesionales.
Facilitar los tramites a los estudiantes en cuanto a papeleos y tiempos
de espera para aprobacion de practicas preprofesionales.

Iarzo de 2016
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de la agroindustria
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elaborados a base de cacao, café y plantas aromaticas.

a comunidad de habitantes pertene-
cientes a la ciudadela 22 de noviembre,
ubicada en el canton Milagro, acogio a
los Misioneros de la Técnica en el Agro
durante un mes para mejorar y actuali-

zar sus conocimientos en la pro-

duccion agroindustrial del café,

cacao y plantas aromaticas.

Los participantes conocieron el proceso para
la seleccion de los granos de cacao; molienda,
trituracion, conchado; temperado y moldea-
do; y el proceso para el empacado del choco-
late.

Durante la capacitacion practica también se
desarrollaron actividades como el analisis
fisico y sensorial; analisis del consumidor y
el analisis discriminatorio que emplea la
industria alimentaria para diferenciar los
productos.

Finalmente los estudiantes agrarios dieron a
conocer las cualidades exigidas en los proce-
sos de manufactura de los alimentos a base
de plantas aromaticas, café y cacao, para
lograr la aceptacion de los consumidores; la
trazabilidad durante los procesos agroindus-
triales; y los tipos de sabores basicos (dulce,
salado, amargo, acido, cacao, café) y sabores
especificos (florales, frutales, nuez, carame-
lo, malta).

DATOS DEL PROYECTO

GUIA DEL PROYECTO

Ing. Freddy Gavilanez

LUGAR

Canton Milagro, provincia del Guayas
TIEMPO DE EJECUCION

09/03/2015 - 13/04/2015
ESTUDIANTES:

Briggitte Cedefio Amaya
Jordy Mullo Espinoza

FACULTAD
Ciencias Agrarias
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Moradores de la ciudadela 22 de noviembre, atentos a las capacitaciones
teoricas sobre el manejo agroindustrial del cacao, café y plantas.

Los beneficiarios de estas jornadas de
retroalimentacion de conocimientos
quedaron realmente satisfechos por el
proyecto. Acordaron en lo inmediato
hacer uso de las nuevas técnicas apren-
didas e invertir en la tecnificacion res-
ponsable de sus procesos agroindus-
triales.

El café no es solo
para hacer tinto

Vino, yoghurt, galletas, mermeladas,
pan, dulces, helados y cosméticos son
algunos de los productos fabricados a
base de café por empresas nacionales.

El café esta desbordando la taza y con
mas imaginacion que plata, los indus-
triales se la juegan con nuevos usos,
aplicaciones y presentaciones.

La idea de los empresarios es aprove-
char hasta el aroma y exportar el grano
procesado para darle un mayor valor
agregado.

Es esfuerzo de capital y trabajo se
traduce en una gran variedad de opcio-
nes para los consumidores.

Ademas del café molido y soluble, ya
hay en el mercado café liofilizado,
saborizado, descafeinado y lo ultimo,
microaglomerado. Se vende en frasco,
en bolsitas, en maquinas dispensado-
ras o en pastillas como las que usan
los astronautas para alimentarse.
Nada de esto es ficcion. El café tiene
mil y un usos.

Cacao es una "supercomida"
El cacao es muy saludable para el
cuerpo humano. Esas propiedades se
encuentran también cuando uno
come chocolate con alto porcentaje
de cacao.

Derivados del cacao
Manteca de cacao: Es la grasa obteni-
da de someter la masa o licor de
cacao a presion y calor.

Manteca de cacao natural organica
liquida o solida de color amarillo
palido, proveniente de una mezcla de
finos cacaos de primerisima calidad,
grano organico fermentado, Tipo
Trinitario, la cual a través de un rigu-
roso proceso desarrollado en mas de
50 anos de experiencia permite lograr
y preservar el mas puro sabor.

Miércoles 2 de



“Las hierbas y las especias son
derivados de plantas aromaticas
fuertes, que se han cultivado durante

miles de anos para anadir sabor y
color a nuestra cocina cotidiana”

Es una mezcla de acidos grasos principalmente palmitico, esteari-
co y oleico, con una pequena cantidad de acido linoleico. A tempe-
ratura ambiente presenta la forma de placas o fragmentos duros,
de superficie untuosa, quebradizos. La fragmentacion es franca y
de textura cerosa. En estado fundido, es un liquido oleoso, absolu-
tamente limpido.

También llamada aceite de theobroma, es la grasa natural comes-
tible del haba del cacao, extraida durante el proceso de fabrica-
cion del chocolate y el polvo de cacao. La manteca de cacao solo
tiene un suave aroma y sabor a chocolate. Es el inico componente
del cacao usado en la fabricacion del dulce llamado chocolate
blanco.

Apropiado para la produccion de chocolates, helados, fabricacion
de cosméticos y productos farmacéuticos.

Cacao en polvo

Cacao Organico Natural proveniente de una mezcla de cacaos
organicos Centroamericanos de primerisima calidad, de grano
fermentado, Tipo Trinitario, lo que permite preservar el mas puro
sabor del chocolate. Es un polvo seco, de color café oscuro, que
tiene el sabor caracteristico de cacao. No es amargo o acido y es
libre de impurezas, olor o sabores extranos.

\ l ~

Los beneficios que contiene el cacao le han dado el rol estelar
en los mercados.

Conveniente para helados, leche, galletas, coberturas, chocolate
para bebidas en polvo, confeccion de reposteria y como mezcla
en tabaco.

Licor de cacao
Licor de cacao natural organico liquido o solido de color oscuro
muy viscoso no es amargo o acido, proveniente de una mezcla

EL MISIONERO |9

de finos cacaos organicos de primerisima calidad, grano
fermentado, Tipo Trinitario, la cual a través de un riguroso
proceso desarrollado en mas de 50 anos de experiencia
permite lograr y preservar el mas puro sabor del chocolate.
Apropiado para la produccion de chocolates y coberturas.

Chocolate

El chocolate es el alimento que se obtiene mezclando
azucar con dos productos derivados de la manipulacion de
las semillas del cacao: una materia solida (la pasta de
cacao) y una materia grasa (la manteca de cacao). A partir
de esta combinacion basica, se elaboran los distintos tipos
de chocolates, que dependen de la proporcion entre estos
elementos y de su mezcla o no con otros productos tales
como leche y frutos secos.

Las plantas aromaticas son el complemento ideal para la
preparacion de una variada gama de platos en el mundo
culinario.

Las hierbas aromaticas y los condimentos, se-

creto de la buena cocina
Una combinacion de diversas especias importadas y hier-
bas de la casa le dara a su comida vegetariana el toque
distinto. Descubra el uso mas comun de las hierbas y
especias en la cocina natural.

Las hierbas y las especias son derivados de plantas aroma-
ticas fuertes, que se han cultivado durante miles de afos
para anadir sabor y color a nuestra cocina cotidiana. Las
hierbas son generalmente las hojas de plantas silvestres,
pero son consideradas como especias mas exoticas y tien-
den a ser importadas.

Diferencias entre hierbas y especias

Las hierbas y las especias que se utilizan en la preparacion
de los alimentos provienen de una variedad de partes de la
planta. Desde la raiz o la corteza de la flor o las semillas.
Las hierbas son las hojas y flores de la planta que usamos
para sazonar. Ejemplos son: el tomillo, el romero y el
cilantro.

Las especies son la parte que viene de la corteza, las semi-
llas, raices y frutos de las plantas. Ejemplos son: la raiz de
jengibre, la canela, el coriandro y la pimienta.

El aroma distingue al pais

Usted puede a menudo decir que un plato tiene su origen
en México, Africa, India o el Mediterraneo so6lo por el
aroma y el gusto por el uso de especias y plantas aromati-
cas.

La comida mexicana se distingue por el uso del cilantro,
ajo, comino, coriandro y el orégano, La italiana por el
romero, tomillo, albahaca, orégano. La francesa por el
romero, tomillo, estragon, y el orégano. La hindu (India)
por el curry, canela, jengibre, coriandro, carcuma. La asia-
tica por el jengibre y el ajo.

Todos los platos se benefician de la cuidadosa utilizacion
de aromatizantes. Ya sea una pizca de sal o un poco de aji.
Con casi todos los platos se puede utilizar una picada de
hierba o un poquito de especias del extranjero.

marzo de 2016
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viene de la pagina 12

Durante siglos, las comunidades indi-
genas del Amazonas han curado lo
que para la medicina occidental es el
vertigo intratable usando adormidera
0 escopolamina, una sustancia que se
obtiene de una flor llamada borrache-
ra.

Ejemplos como éste hay miles: la
quina, la manzanilla, la melisa o el
curare, utilizado tradicionalmente
como anestesia.

La franja ecuatorial del Amazonas es
una de las zonas con mas rica biodi-
versidad del planeta.

En los ultimos cinco anos, sus bos-
ques han sido inundados por exper-
tos en busca de plantas que puedan
servir de materia prima en laborato-
rios.

En un principio, las comunidades
indigenas de la region los dejaban
tomar muestras libremente, pero
ahora han comenzado a asociarse
para reclamar sus derechos, "muchas
veces desconocidos, tanto por los
prospectores particulares como por
las companias en general”

Sauce

Tanto los antiguos egipcios como
Hipocrates recomendaron utilizar la
corteza de sauce para aliviar el dolor.
Su efectividad se probo6 en un estudio
llevado a cabo por la Royal Society en
1763.

Ahora que los medicamentos sintéticos parecen estar llegando al tope de su
racionalidad productiva, las empresas farmacéuticas vuelven sus ojos a las plantas
y otros organismos que han sido usados por milenios para el tratamiento de

enfermedades.

Pero no fue hasta 1915 que el gigante
farmacéutico Bayer empez6 a venderlo
Como aspirina.

Ahora es objeto de entre 700 y 1.000
estudios clinicos al ano.

Avances recientes mostraron que sus
efectos van mucho mas alla que los de un
simple analgésico.

Desde reducir el riesgo de infartos hasta
que podria ayudar a prevenir el cancer, la
aspirina es el remedio tradicional que
sigue dando beneficios.

Sanguijuelas

Las sanguijuelas fueron uno de los méto-
dos mas civilizados para la extraccion de
sangre, una forma popular de curar
enfermedades.

Para el médico griego HipoOcrates, cual-
quier desequilibrio en los cuatro "humo-
res" del cuerpo (sangre, bilis negra, bilis

Conclusiones

Durante la capacitacion del proyecto de labor comunitaria se aportd con conocimien-
tos teodricos y practicos. Las personas identificaron y clasificaron las diferentes plan-
tas medicinales por sus beneficios y caracteristicas, ademas han desarrollado habili-
dades que les permitiran fortalecer sus conocimientos basicos, para que gocen de
una buena salud y renueven una de las costumbres de nuestros pueblos que viene de
la época ancestral en nuestro continente. En beneficio propio, este proyecto crea un
ahorro en la economia de los implicados, por el aprovechamiento de nuevos recursos
medicinales que a la par brindan un valor altamente nutricional.

El compromiso y las ganas demostradas por los beneficiarios de este proyecto fueron
muy importantes para el éxito del mismao.

Se recomienda concientizar y motivar a las personas sobre la importancia de la
huerta medicinal, recobrar los valores culturales que nuestro pais posee, en las gran-
des ciudades.

amarilla y flemas) era una causa de enfer-
medad.

Y la mejor forma de corregir esto era
drenando el exceso de sangre.
Hospitales como el UCHL, en Londres,
utilizan a estos gusanos para drenar
el exceso de sangre tras microcirugias,
porque ayuda a la curacion natural.

Las sanguijuelas pueden utilizarse en
los cuidados postoperatorios de tras-
plantes de piel o tras volver a juntar
dedos u orejas perdidos.

Las sanguijuelas producen una protei-
na que evita la coagulacion de la
sangre, y esto da tiempo a las venas
pequenas a volver a soldarse.

Gales es ahora el centro de la terapia
con sanguijuelas y alberga una fabrica
donde se proveen decenas de miles de
sanguijuelas medicinales a hospitales
de todo el mundo.

Identificacién de nombres cientificos y
comunes de cada planta medicinal

Miércoles 2 de marzo de 2016
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Agraria fomenta el uso y cuidado

técnico de las hierbas medicinales

Capacitacion en la importancia del uso  La elaboracion de remedios caseros de indole herbal es una tradicion

y beneficio de las plantas medicinales a de las familias de antafio que actualmente se encuentra extinta en las

s - ” grandes ciudades, pero que aun sobrevive en las zonas rurales del

los moradores del, barrio _San Miguel Ecuador. Esta realidad deja de lado los beneficios para la salud que el
del canton Naranjal. consumo de plantas medicinales provoca.

El barrio de San Miguel del canton Naranjal, es parte de los sectores
rurales que sucumben ante los pensamientos de la sociedad de consu-
mo, sin embargo, una minoria aun preserva el cultivo de plantas desti-
nadas a combatir enfermedades. Esto inspir6 a Yessenia Garzon Rivas,
estudiante de la Universidad Agraria del Ecuador, para volver a instau-
rar el cultivo de las plantas medicinales, mediante un proyecto de capa-
citacion en este importante canton guayasense.

Recobrando las costumbres
La situacion al inicio del proyecto mostraba una realidad donde las per-
sonas no contaban con conocimientos basicos e importantes sobre los
usos y beneficios de la medicina herbal.

Las tradiciones de tiempos pasados habian sido enterradas en la me-
moria de los mas ancianos y era inexistentes en las nuevas generacio-
nes. No obstante, se trabajo en informar los beneficios que brinda la
implementacion del huerto casero y las técnicas usadas para producir
plantas medicinales absolutamente organicas.

A continuacion se detallan brevemente los puntos destacados en el proyecto:
-Se realiz6 una breve introduccion del ser humano y su influencia con el entorno natural.

-Se enseno la historia y el origen de la medicina herbal.

-Se mostro la clasificacion de las plantas medicinales de acuerdo a su origen, clases y beneficios.
-Su importancia para la salud humana y del planeta.

-Recomendaciones técnicas para el cuidado de las plantas contra plagas y enfermedades.
-Propiedades curativas.

- Creacion de infusiones curativas.

-Obtencion de elaborados a base de las plantas medicinales.

e | i k. P
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