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EL AGRARIO

Y EL PAIS HACIA UNA NUEVA RUTA

Dr. Jacobo Bucaram Ortiz,
Presidente del Consejo Editorial
Presidente del Voluntariado Universitario de la UAE
Rector - Creador y Fundador de la Universidad Agraria del Ecuador

| afio 2024 y el inicio del

nuevo gobierno deben mar-

car necesariamente un antes
y un después en el sector agrope-
cuario. Por ello, el Ministerio de
Agricultura y Ganaderia (MAG)
debe presentar propuestas de po-
liticas de Estado para el agro ecua-
toriano 2024-2030 que contengan
ejes fundamentales para transfor-
mar al agro en el motor de la eco-
nomia nacional. Es importante
que el MAG, en colaboracién con
la Organizacién de las Naciones
Unidas para la Alimentacién y la
Agricultura (FAQO), elabore un
plan nacional para promover el
desarrollo y ordenamiento agro-
pecuario, forestal y ambiental
con fines comerciales, mediante
la zonificacién agropecuaria y es-
trategias de fomento productivo,
garantizando la soberania agroa-
limentaria. En la actualidad, Ecua-
dor define la ruta critica que debe
seguir para alcanzar un desarrollo
sostenible y sustentable mediante
politicas publicas elevadas a politi-
cas de Estado con un plan nacional
agropecuario, lo cual es un buen
sintoma para los representantes de
asociaciones y/o gremios de pro-
ductores agropecuarios. Estos, a su
vez, deben impulsar y fortalecer la
asociatividad, priorizando un coo-
perativismo moderno.

Es necesario sostener la resiliencia
del sector agropecuario después de
haber superado la época de pan-
demia. Hubo un incremento en la
produccién de leche, y los produc-
tores acudieron a los servicios del
MAG vy sus entidades adscritas.
Ademais, se fortalecieron las bue-
nas practicas agropecuarias con un
componente de bioseguridad para
evitar la introduccién del foco R4T
y enfrentar al COVID-19.

En el ambito de la comercializa-
cién, Ecuador es un socio estraté-
gico en las ferias logisticas a través
de alianzas publico-privadas que
incluyen sistemas de ventas direc-
tas. Sin embargo, es necesario for-
talecer el trabajo en la estrategia
de agricultura por contrato para
incentivar la produccién agrope-
cuaria con enfoques basados en la
demanda, asi como concretar y eje-
cutar proyectos de inversién para
crear reservas estratégicas.

Es importante trabajar en un im-
puesto a la renta Gnico que se ajuste
a las condiciones de cada uno de los
productos segun su ciclo bioldgi-
co. Ademas, se debe avanzar en la
simplificacién de los tramites, ha-
ciéndolos virtuales, para facilitar
las actividades de los productores
en otras dreas.

En cuanto a la agricultura, se ne-
cesitan créditos especializados,
especialmente cuando el pais ini-
cia la reconversién con productos
innovadores. Por lo tanto, es fun-
damental la emisién de reglamen-
tos que permitan que el proceso
de produccién funcione con efi-
ciencia a nivel nacional.

Es fundamental que la capacitacién
a los productores en sanidad ani-
mal, nutricién, buenas practicas
agricolas y pecuarias, inseminacio-
nes artificiales, subvenciones para
insumos y equipos para ganaderia
climiticamente inteligentes, asi
como proyectos de reserva estraté-
gica, sea permanente. Esto permiti-
rd que los productores aprendan y
actualicen de manera constante su
masa critica de conocimientos.

Para fortalecer el sector de musa-
ceas, el MAG debe implementar
paquetes tecnoldgicos que bene-
ficien a los bananeros; proponer
convenios para impulsar el pro-
yecto de banano sostenible y es-
tablecer una estrategia de precios
minimos de sustentacién. Tam-
bién es necesario fortalecer la di-
plomacia fitosanitaria en las ofi-
cinas comerciales para superar la
meta de exportaciones, aumentar
la produccién en musiceas y cacao
en los préximos 6 anos, e impul-
sar la produccién y exportacién de
frutales con el objetivo de incre-
mentar los ingresos y transformar
la vida de la familia campesina.

En el riego, se debe implementar el
sistema de bombas que he propues-
to para reducir los costos y mejo-
rar la produccién y productividad,
fomentando el hectareaje del riego
parcelario tecnificado mediante
subproyectos que beneficien a un
mayor numero de familias de pe-
quefios y medianos productores.

Ademis, para fortalecer el rol
de la mujer en el campo, se debe
reforzar la estrategia nacional
agropecuaria para mujeres rura-
les, una herramienta de politica
agropecuaria enfocada en el em-
poderamiento femenino, como
impulso al desarrollo del produc-
tor, con circuitos alternativos de
comercializacién. Finalmente, se
deben conformar comunidades de
aprendizaje para una produccién
sostenible agroecolégica y lograr
una comercializacién asociativa e
inclusiva en las fronteras.

Es necesario difundir las escuelas de
emprendimiento, donde se capacite
a los jovenes rurales para que, con
tecnologia, se vinculen a la produc-
ciébn agropecuaria y se garantice
el relevo generacional en el cam-
po. Ademis, se requiere establecer
una estrategia entre los programas
regionales de ensefianza de la Uni-
versidad Agraria del Ecuador y los
colegios agropecuarios para que lo-
gren la autosustentabilidad.

Es crucial retomar el proyecto de
agroseguros que permita obtener
polizas a pequeiios y medianos pro-
ductores agricolas para fortalecer la
cultura de aseguramiento en el pais.
Ademais, debe restablecerse y re-
formularse el Fondo de Investiga-
cién Agropecuaria (FIASA), que se
constituye con el 1% del PIB agro-
pecuario para destinarlo a la inves-
tigacién, y sobre todo a la liberacién
de nuevas variedades de arroz, maiz
duro, yuca, avena, ejecutada con el
Instituto Nacional de Investigacio-
nes Agropecuarias (INIAP).

Nuestros planes, programas y pro-
yectos trazados desde que iniciamos
la UAE no se han detenido, ni si-
quiera para tomar impulso. Es una
lucha intensa por transformar el
sector agropecuario, sumido en la
desidia y abandono desde siempre.
En el camino del tiempo, como una
linterna de Didgenes, hemos sefia-
lado y transitado la senda hacia un
desarrollo sostenible y sustentable.
Por ello, implantamos la revolu-
cién agropecuaria, los programas
regionales de ensenianza, la labor
comunitaria, los Misioneros de la
Técnica en el Agro, la educaciéon
continua, los tépicos de gradua-
cién, la titulacién intermedia, el
aula tipo, el aula virtual y las carre-
ras académicas de economia agri-
cola e ingenierias en computacién
e informadtica, agroindustrial y am-
biental. Ademads, hemos ejecutado
proyectos nacionales en el dmbito
agropecuario y agroindustrial, con
el gran complemento de la preser-
vaciéon del medio ambiente ante
el calentamiento global, que fue
la propuesta de “La quinta ola del
progreso de la humanidad: La pro-
teccién del Medio Ambiente”. Esto
es lo que se discute y debate actual-
mente entre los organismos guber-
namentales y no gubernamentales,
llevando a cabo el anilisis del im-
pacto ambiental y del costo-benefi-
cio después del incumplimiento del
protocolo de Kioto.

Noviembre 2023
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¢ALGUNA VEZ SE HA IMAGINADO QUE EXISTAN FRUTILLAS (TAMBIEN CONOCIDAS
COMO FRESAS) VOLADORAS?

Jarece increible, pero se
P pueden producir alimentos en

el aire sin necesidad de suelo.
El método se llama aeroponia.

Es importante distinguir la
aeroponia de la hidroponia. En
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Los cultivos en el aire se utilizaron
por primera vez para cultivar papas,
albahaca, lechuga, estevia y, ahora,
hemos probado con el cultivo de
frutillas. Ademis, la aeroponia
ayuda a producir alimentos en
menor espacio, ya que se cultiva de
forma vertical. A esto se suma que
los investigadores han comprobado
que los cultivos producidos en
sistemas aeropdnicos son mds
faciles de cosechar.

Las ventajas de la produccién en un
sistema sin suelo estin asociadas
al cuidado de la naturaleza. Este
sistema es mds amigable con el
medio ambiente al reducir al
minimo el uso de fertilizantes,
que generan emisiones de gases
de efecto invernadero. De esta
manera, se evita que el suelo pierda
sus nutrientes y que la localidad
pierda su biodiversidad de especies
animales y vegetales.

Por si fuera poco, el -cultivo

aeroponico recicla los recursos no
renovables (suelo y agua).

Noviembre 2023
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esta ultima, los cultivos estin
constantemente inmersos en agua.
En el cultivo aeropénico, las raices
estdn suspendidas en el aire.

El sistema aeropdénico estd

equipado con cajones o tubos de
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¢CAMBIA EL SABOR DE UN
ALIMENTO CULTIVADO EN AIRE?

El sabor de los alimentos cultivados
en suelo no cambia en comparacién
con el sabor de aquellos cultivados
en el aire. Sin embargo,
aeropénicos  pueden  presumir
de ser mds saludables, ya que no
estdn en contacto con el suelo ni

plastico que sirven de soporte a
las plantas. Los cultivos toman los
nutrientes del agua de riego, que
se aplica por microaspersion.

El productor puede controlar,
mediante un sensor, el tiempo
y la frecuencia de aplicacién

A medida que la poblacién aumenta,
los usos del suelo son mas diversos.
La produccién de alimentos puede
transformarse en competencia
frente a la proteccién de este recurso
natural, el suelo. En Ecuador, un pais
megadiverso donde el suelo alberga
riqueza ecolégica, arqueoldgica,
geolégica y cultural, junto con la
belleza natural, el suelo se convierte
en un recurso aun mas valioso y no
puede ser mal utilizado.

Recientemente, hemos realizado
un estudio en Imbabura, Ecuador,
para evaluar el uso de aeroponia
para producir frutillas. En 2019,
Imbabura fue declarada Geoparque
Mundial por la UNESCO, y desde
entonces se estd promoviendo
el turismo y la proteccién de las
reservas naturales de esta zona.

Sin embargo, la principal fuente
de ingresos de los habitantes

del agua de riego, la cual es
reutilizada. De esta manera, lo
que no absorbe el cultivo regresa
auntanquederecirculacién. Este
proceso evita la contaminacién
de los rios debido a la filtracién
del agua con fertilizante a capas
profundas del suelo (lixiviacién).

de este lugar sigue siendo la
agricultura, y especialmente la
frutilla, uno de los cultivos que
se producen a gran escala.

Generalmente, este fruto se
produce en el suelo sin asociarse
con otros cultivos, lo que genera
efectos negativos sobre el suelo
y la  biodiversidad. = Ademas,
dltimamente, el incremento de
agroquimicos en su cultivo para
maximizar el rendimiento ha
provocado erosion, salinizacién,
baja productividad y mala calidad
de los frutos. No podemos olvidar la
contaminacién que pueden provocar
en el suelo, los rios y el aire, asi como
sus efectos en los seres humanos.

¢Qué hacer? Dejar de producir
alimentos no es una opcién. El reto
es mantener la produccién sin que
la biodiversidad del Geoparque
Imbabura se vea afectada.

¥ "'Hu.!.
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expuestos a excesivas aphcac10nes L

de agroquimicos que generalmente
permanecen durante varios dias
en los alimentos. Asimismo, al
consumir una fresa cultivada en el
aire, podemos tener la confianza de
que ningtn molusco ha paseado por
nuestro alimento.

Esta técnica estd revolucionando
la produccién agricola sostenible.

Puede ser utilizada incluso en paises £

donde no existe suelo agricola,
ya que podemos cultivar los

ingredientes de nuestra ensalada

desde un apartamento ubicado
en el vigésimo piso de un edificio
en la ciudad de Nueva York. Solo

sera necesario contar con tubos de E

plastico, un sensor para el control
del riego, fertilizante, plantas vy, lo
més importante, nuestras ganas de
dejar un mundo mas limpio para las
generaciones futuras.

Fragaria x ananassa
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LOS

FRUTOS
SECOS

eguir una dieta saludable re-
Sgular que incluya frutos se-

cos puede contribuir a lo
siguiente: mejorar la salud de las
arterias. Aminorar el riesgo de
codgulos sanguineos, que pueden
causar ataques cardiacos y acci-
dentes cerebrovasculares.

Comer frutos secos para la
salud del corazon

Descubre céomo las nue-
ces, las almendras y otros
frutos secos pueden ayu-
darte a reducir el coleste-
rol cuando los consumes
como parte de una alimen-
tacion equilibrada.

LOS FRUTOS SECOS Y
EL CORAZON:

Comer frutos secos como parte de
una alimentacién saludable pue-
de ser bueno para el corazén. Los
frutos secos contienen dcidos gra-
sos insaturados y otros nutrientes.
Ademis, son buenos como refrige-
rio: no son caros, y son ficiles de
almacenar y de empaquetar para
llevar a cualquier lugar.

Una desventaja de los frutos secos
es que algunos pueden tener un alto
contenido de calorias, por lo que es
importante limitar las porciones;
sin embargo, elegir los frutos secos
en lugar de colaciones menos salu-
dables puede ayudar a que sigas una
dieta saludable para el corazén.

Almendras
Prunus dulcis

Mani

Hablar de frutos secos es fortalecer el proceso agro-
alimentario de la poblacion. El problema se genera
en el costo de estos productos al consumidor final;
por tanto, es imperioso fortalecer la produccion de

estos para disminuir el tema de ingreso, costo y
favorecer con ello a la demanda y al consumidor.

PREGUNTAS

¢ QUE ES UNA PORCION
SALUDABLE DE NUECES?

Los frutos secos contienen grasa. Si
bien la mayor parte se trata de gra-
sa saludable, las calorias aun asi se
suman. Por eso, debes comer frutos
secos con moderacién. Los adultos
deben procurar comer aproximada-
mente de 4 a 6 porciones de frutos
secos sin sal por semana como parte
de una alimentacién saludable. En
el caso de los nifios, las recomen-
daciones en torno a las porciones
varian segun la edad. Preguntale al
pediatra cudntas porciones de frutos
secos son las indicadas para tu hijo.

Elige frutos secos crudos o tostados en
seco, en lugar de frutos secos cocidos
en aceite. Una porcién es un puiiado
equefio (1,5 onzas o 43 gramos) de
rutos secos enteros o 2 cucharadas de
mantequilla de frutos secos.

¢IMPORTA QUE TIPO DE
FRUTO SECO COMES?

Por lo general, la mayoria de los
frutos secos parecen ser saludables;
sin embargo, algunos pueden tener
mads nutrientes saludables para el
corazén que otros; por ejemplo, las
nueces contienen altas cantidades
de 4cidos grasos omega-3.

Las almendras, las nueces de maca-
damia, las avellanas y las nueces pe-
canas también parecen ser bastante
saludables para el corazén. También
lo son los manies (que técnicamente
no son frutos secos, sino legumbres,
como los frijoles). Lo mejor es ele-
gir frutos secos sin sal y sin azucar.
Anadir sal o azicar a los frutos secos
guede anular los beneficios saluda-
les para el corazén.

¢QUE CAUSARIA QUE
LOS FRUTOS SECOS
SEAN  SALUDABLES
PARA EL CORAZON?

Los frutos secos son una buena
fuente de proteinas. La mayoria de
los frutos secos contienen, al me-
nos, algunas de estas sustancias sa-
ludables para el corazén:

> Grasas insaturadas: No esti del

todo claro por qué, pero se cree
[(3 pJ

que las grasas “buenas” de los frutos

secos (tanto las monoinsaturadas

como las poliinsaturadas) reducen

los niveles de colesterol malo.

> Acidos grasos omega-3: Muchos
frutos secos son ricos en acidos gra-
sos omega-3. Los dcidos grasos ome-
ga-3 son saludables. Pueden reducir
el riesgo de tener un ataque cardiaco
o un accidente cerebrovascular.

> Fibra: Todos los frutos secos
contienen fibra, que ayuda a re-
ducir el colesterol. La fibra tam-
bién hace que te sientas lleno, y
asi comes menos.

> Esteroles vegetales: Algunos
frutos secos contienen esteroles
vegetales, una sustancia que puede
ayudar a reducir el colesterol. Los
esteroles vegetales con frecuencia
se afiaden a productos tales como la
margarina y el jugo de naranja para
obtener beneficios de salud adicio-
nales, pero se encuentran en los
frutos secos de forma natural.

> L-arginina: Los frutos secos
también son una buena fuente de
L-arginina. Algunas investigacio-
nes seialan que la L-arginina puede
reducir la presién arterial, y mejo-
rar el colesterol y la salud general de
los vasos sanguineos.

¢COMO PUEDEN LAS NUECES
AYUDAR AL CORAZON?

Las investigaciones han demostrado
que comer frutos secos de mane-
ra frecuente disminuye los niveles
de inflamacién relacionada con la
enfermedad cardiaca y la diabetes.
Seguir una dieta saludable regular
que incluya frutos secos puede con-
tribuir a lo siguiente:

> Mejorar la salud de las arterias.

> Disminuir la inflamacién relacio-
nada con enfermedades cardiacas.

> Reduce el riesgo de codgulos sangui-
neos, que pueden causar ataques car-
diacos y accidentes cerebrovasculares.

> Decrece el riesgo de tener presion
arterial alta.

> Mengua el riesgo de muerte prema-
tura debido a una enfermedad cardiaca.

> Reducir los niveles del colesterol
saludable,
colesterol de las lipoproteinas de

no en particular el
baja densidad (LDL, por sus siglas
en inglés) y los triglicéridos, que
pueden bloquear las arterias.

I ¢ QUE SUCEDE CON LOS ACEITES DE FRUTOS SEC0OS? ; TAMBIEN SON SALUDABLES?

Los aceites de frutos secos también
son una buena fuente de nutrientes
saludables, pero carecen de la fibra
que se encuentra en los frutos secos
enteros. El aceite de nuez es el que
tiene mayor cantidad de omega-3.

Nuez de macadamia
Macadamia tetraphylla

Arachis hypogaea

Considera la posibilidad de utilizar
aceites de frutos secos en el aderezo
casero para ensaladas o en la cocina.
Cuando cocines con aceites de fru-
tos secos, recuerda que responden

de manera diferente al calor que
los aceites vegetales y que pueden
volverse amargos si se calientan de-
masiado. Usalos con mesura, ya que
son altos en grasas y en calorias.

Avellana
Corylus avellana

Frijol biofortificado
Phaseolus vulgaris L.

-
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el equilibrio de estas especies.

Existen especies marinas con cierta resistencia a la extincion y
que también constituyen alimento para el hombre; por ello, es
importante mantener sus habitats y su forma de vida; y asi lograr

os humanos tienden a culti-
Lvar bivalvos de gran tamafo,
en aguas poco profundas,
que ocupan una amplia drea geo-

grafica y pueden sobrevivir a dife-
rentes temperaturas.

Los moluscos bivalvos, como os-
tras, vieiras o mejillones, han fil-
trado el agua y alimentado a los
humanos durante milenios. Un
estudio liderado por el Instituto
Smithsoniano de EE. UU. expli-
ca que los rasgos que los han he-
cho atractivos para el ser humano
también han reducido su riesgo
de desaparicién; sin embargo, los
cientificos advierten que solo una
gestién sostenible los preservara
para las poblaciones futuras.

Las diferentes especies de mariscos
consumidas por el hombre viven

en una amplia variedad de climas y
estan distribuidas por el mundo en
una extensa gama de ecosistemas.
Su adaptabilidad ha promovido su
resiliencia contra la extincién, se-
gun un nuevo estudio publicado en
Nature Communications. De he-
cho, muchos de los rasgos que ha-
cen que estas especies de bivalvos
sean atractivos para los humanos,
también han hecho que su riesgo de
extincion sea menor.

El registro fésil nos muestra que
las especies mas propensas a des-
aparecer son las que tienen dreas
de distribucién geografica mis
pequeias, ocupan aguas con ran-
gos de temperatura estrechos y
provienen de grupos bioldgicos de
los que ya se sabe que tienen altas
tasas de extincion “natural”.
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CULTIVADOS

El estudio encontré que los huma-

nos tienden a cultivar bivalvos de

gran tamafio, en aguas poco pro-

fundas, que ocupan una amplia
area geografica y pueden sobrevi-
vir a diferentes temperaturas. Estos
dos dltimos rasgos también hacen
que la mayoria de las especies de bi-
valvos explotadas sean menos sus-
ceptibles a los tipos de presiones y
peligros que han eliminado a otras
especies del registro fosil.

LAS ESPECIES MAS
PROPENSAS A
DESAPARECER SON
LAS QUE TIENEN AREAS
DE DISTRIBUCION
GEOGRAFICA MAS
PEQUENAS Y OCUPAN
AGUAS CON RANGOS
DE TEMPERATURA
ESTRECHOS

“Es algo irénico que algunos de los
rasgos que hacen que las especies
de bivalvos sean menos vulnerables
a la extincién también las hacen
mucho mds atractivas como fuente
de alimento, siendo mis grandes y
encontradas en aguas menos pro-
fundas”, apunta Shan Huang, de la
Universidad de Birmingham.

Al mismo tiempo, los autores de
este trabajo advierten que la de-
manda humana puede ponerlas a
ellas, y a los ecosistemas de los que
forman parte, en peligro. “Los hu-
manos pueden transformar el me-
dio ambiente en un abrir y cerrar de
ojos geoldgico. Tenemos que ges-
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tionar de manera sostenible estas
especies para que estén disponibles
para las generaciones que vendran
después de nosotros”, subraya Edie.

Los investigadores identificaron
también ciertas regiones ocedni-
cas como de especial preocupacién
para la gestién y la conservacion.
En la actualidad, las especies explo-
tadas con esos rasgos se concentran
en los trépicos del Atlantico orien-
tal y en las costas templadas del Pa-
cifico nororiental y sudoriental.

En comparacién con todas las espe-
cies de Europa, alrededor del 40%
de las 120 especies explotadas en
estas zonas presentan una vulne-
rabilidad intrinseca a la extincién
superior a la media; por supuesto,
esta medida intrinseca no tiene en
cuenta el impacto combinado de los
factores de estrés provocados por el
hombre sobre poblaciones concre-
tas; solo la capacidad general de una
especie para resistir perturbaciones
y presiones, un enfoque que consi-
deramos util como marco bdsico.

801 ESPECIES
EXPLOTADAS EN TODO EL
MUNDO

Después de estudiar la literatura
cientifica y darse cuenta de que no
habia una lista completa de todas
estas especies, Edie y su equipo se
propusieron documentar la varie-
dad utilizada por los humanos.

De esta forma, aumentaron drasti-
camente la lista de bivalvos, como:
almejas, ostras, mejillones o viei-
ras, que se sabe que se cultivan. En
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total, existen 801 especies de este
tipo, una cifra que supone un au-
mento significativo respecto a lo
que estimaba la base de datos de
la Organizacién de las Naciones
Unidas para la Alimentacién y la
Agricultura (FAO, por sus siglas
en inglés), que recogia 720.

LA PESCA RESPONSABLE
PUEDE DIVERSIFICAR LAS
QUE SE RECOLECTAN Y
EVITAR QUE LAS OSTRAS
SE CONVIERTAN EN LOS
DODOS DEL MAR

“El efecto humano, puede eliminar
con desproporcién a las especies
mads fuertes. Al identificarlas y lo-
grar que sean reconocidas en todo
el mundo, la pesca responsable pue-
de diversificar las que se recolectan
y evitar que las ostras se conviertan
en los dodos del mar”, apunta Edie.

Existen ejemplos como Estero
Bay, Florida, donde la tribu in-
digena de los calusa coseché de
manera sostenible unos 18,6 mil
millones de ostras y construyé
una isla entera y monticulos de 9
metros de altura con sus conchas.

Se calcula que, a lo largo de mu-
chos afos, la tribu Calusa ha reco-
lectado de forma sostenible estos
18,6 millones de ostras, lo que de-
muestra que las poblaciones natu-
rales pueden adaptarse a la reco-
leccién cuando el medio ambiente
estd sano, una consideracién clave
teniendo en cuenta la situacién ac-
tual de los océanos.
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LA SOBREEXPLOTACION
PUEDE PRODUCIR UN
COLAPSO

Pero la historia de los humanos
que cosechan bivalvos también
estd plagada de muestras de sobre-
explotacién, en gran parte origina-
das por los colonizadores europeos
y pesquerias comerciales mecani-
zadas, que llevaron a colapsos de
poblaciones de ostras en lugares
como la Bahia de Chesapeaken
(EE. UU.), la Bahia de San Francis-
co (EE. UU.) y la Bahia de Botany
cerca de Sidney (Australia).

ES CASI SEGURO QUE
LA DESTRUCCION DEL
HABITAT HA AFECTADO
A LOS BIVALVOS
EXPLOTADOS

Es casi seguro que la destruccién
del habitat ha afectado a los bi-
valvos explotados. El importante
declive de los arrecifes de ostras,
debido al deterioro de la calidad
del agua costera, es un ejemplo lla-
mativo. El dragado del fondo ma-
rino puede demoler los hébitats de
muchas mis especies que viven en
las plataformas continentales.

La sostenibilidad de las capturas
depende del mantenimiento de
poblaciones viables, es decir, que
no se agoten mis rapido de lo que
pueden reproducirse de forma na-
tural. “Trasladar gran parte de las
capturas a poblaciones de piscifac-
toria puede ser una forma de sa-
tisfacer la demanda al tiempo que
se reduce el impacto de la explo-

*
%

-

.:h‘;:'.:"g

taciéon sobre las poblaciones natu-
rales y sus hédbitats”, argumenta el
cientifico del Smithsonian.

Después de recopilar todas las espe-
cies que encontraron mencionadas
en mds de 100 estudios previos, los
investigadores comenzaron a ex-
plorar posibles similitudes y patro-
nes. Con estos datos esperan que
se mejoren las decisiones de con-
servacion y su gestion en el futuro.
Especificamente, su lista identifica
regiones y especies como particu-
larmente propensas a la extincion.
En una linea similar, la lista puede
ayudar a identificar especies que re-
quieren mads estudios para evaluar
su riesgo actual de extincién.

Queremos usar lo que aprendimos
de este estudio para identificar
cualquier bivalvo que se esté cose-
chando que ain no conozcamos.
Para manejar las poblaciones de
manera efectiva, necesitamos tener
una imagen completa.

La investigacién apoya la iniciati-
va Life on a Sustainable Planet del
Smithsonian, un gran esfuerzo para
recopilar nuevos datos sobre el pla-
neta cambiante, implementar enfo-
ques holisticos y multiescala para la
conservacion del medio ambiente
y educar al mundo sobre por qué y
céomo las soluciones sostenibles al
cambio climatico pueden beneficiar
a las personas y la naturaleza.

Las especies marinas consumidas por el ser humano debido

a su rica alimentacion deben ser preservadas para evitar su
desaparicion, ya que son fundamentales para la dieta y aportan
vitaminas a la poblacion. En el caso de la fauna marina, también
es importante mantener los ciclos de vida de las diferentes
especies, controlando especialmente la contaminacion del agua
que es la via principal que podria provocar su extincion.
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UNIVERSTDAD AGRARLA DEL ECUADOR

La investigacion

a través de los
laboratorios es
fundamental

en el proceso

de ensefianza y
aprendizaje; por
ello, la Universidad
Agraria del Ecuador
posee un conjunto
de laboratorios
modernamente
equipados, donde
los estudiantes
pueden comprobar
los resultados de la

a idea del Dr. Jacobo Bucaram
I Ortiz de crear la Universidad
Agraria del Ecuador incre-
menté la masa critica de conoci-
miento de muchos jévenes, quienes
participan activamente en las di-
versas actividades de la academia e
investigacién. Esto ha permitido la
formacion de excelentes profesiona-
les al servicio del sector agropecua-
rio nacional en su dia a dia.

Noviembre 2023
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La oportunidad que brinda el Dr.
Jacobo Bucaram Ortiz a la juven-
tud campesina ecuatoriana permite
la integracion de pequefos, me-
dianos y potenciales agricultores
con la universidad. Esto abarca la
academia, el manejo de recursos
naturales, la proteccién del medio
ambiente, la labor comunitaria y el
entrenamiento de campo reiterado.

La presencia de

las autoridades

de la Universidad
Agraria del Ecuador

y el Voluntariado
Universitario "Dr.
Jacobo Bucaram
Ortiz", fortalece la
calidad de este evento
que anualmente
presenta la institucion
COMO un apoyo a la
artesania ecuatoriana.

O JQUE NOS DEJO ;
EL FESTIVAL==
DEL CACAOY

CHOCOLATE
AGRARIO

TERCERA EDICIC
STE 2023?

iferentes escenas del Festival del Cacao y Chocolate
D Agrario, vividas durante los dias 9 y 10 de noviembre de
2023. El evento contd con la destacada presencia del Dr.
Jacobo Bucaram Ortiz, Presidente del Voluntariado Universitario

y fue dirigido por la Sra. Beatriz Bucaram Leverone de Amador,
coordinadora del organismo.
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La intervencion

de la Dra. Martha
Bucaram Leverone
de Jorgge, Rectora
de la Universidad
Agraria del Ecuador,
fue escuchada por
los Misioneros de la
Técnica en el Agro,
quienes dieron realce
a este evento.

ESCENAS \?iVIDAs
EN LA‘CELEBRACION

*—DEL DECIMONOVENO

~ANIVERSARIO DE

"\ CREACION DE
'ELAMISIONER

pacio en la celebracién del

décimo noveno aniversario
de creacién de "El Misionero", un
evento que reunié a la comunidad
universitaria y a los protagonistas
de esta iniciativa agropecuaria.

El ambiente festivo llend el es-

Desde el amanecer, los participantes
se congregaron en "El Misionero",

impregnando el lugar con entu51as-
mo y camaraderia. La jornada inicié
con palabras emotivas de la Dra.
Martha Bucaram Leverone de}lorg-
ge, Rectora de la Universidad Agra-

ria del Ecuador, quien destacé los lo-
gros y la importancia de esta granja
en el desarrollo de la institucion.

Las escenas vividas durante la ce-
lebracién reflejaron la diversidad
de actividades programadas. Estu-
diantes entusiastas se involucra-
ron en demostraciones practicas de
horticultura, fruticultura y sistemas
de riego. Las 4reas de cultivo, con
sus colores vibrantes, se convir-
tieron en el escenario donde los
aprendices de la técnica agricola
compartieron sus conocimientos.

g,
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DESDE
LA MIRA
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' AGRARIA-
| PRESENTA
w8l SIMPOSIO
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1 noveno Congreso Internacional de Tecnologias e Innovacién
E (CITI) es un evento internacional que tiene como objetivo

promover la investigacion en ciencias de la computacién,
principalmente en Ecuador y otros paises de Sudamérica. No obstante,
el congreso estd abierto a participantes de todo el mundo.

Noviembre 2023
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l E PRACTICAS REPROFESIONALES
RV LABORES COMUNITARIAS |

Las practicas preprofesionales y las labores comunitarias son parte de la evaluacion en el proceso de ensefianza-aprendizaje y
explicacion-comprension son aplicadas por los estudiantes del Ultimo semestre de la carrera para lograr resultados que incrementen

su masa de conocimientos, en este caso, en Medicina Veterinaria y Zootecnia.

La diabetes es una enfermedad metabdlica que debe ser primero prevenida y luego controlada. Esto depende de un manejo eficiente del
consumo de hidratos de carbono y aztcares que son los principales ingredientes que afectan a esta enfermedad. El departamento de

Bienestar Universitario de la Universidad Agraria del Ecuador realizd una charla sobre su tratamiento.

Noviembre 2023
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FIBIOMASA! |

RTEMIA FRANCISCANA'UTILIZANDC
DIFERENTES DIETAS

DIFERENTES

CONCENTRACIONES DE SALS

| presente estudio realizado
Epor los estudiantes del déci-
mo semestre de la Facultad de
Medicina Veterinaria y Zootecnia
llevo a cabo un cultivo semi in-
tensivo de Artemia franciscana, un
crusticeo criado con la finalidad de
usarse como alimento de animales
marinos de pro-

duccién, como

son peces y camarones. La Arte-
mia se adapta con facilidad a altas
concentraciones de salinidad, estas
tienen un ciclo biolégico acelerado
madurando a los 14 dias de vida. Se
utilizaron diferentes dietas basadas
en microalgas e ingredientes usados
para preparar alimento de peces y
crustaceos, en dos concentraciones
diferentes de salinidad.

NOMBRE CIENTIFICO: Artemia franciscana
CATEGORIA: Especie

CLASIFICACION SUPERIOR: Artemias
ESPECIE: A. franciscana; Kellogg, 1906
ORDEN:"Anostraca

i

Los ingredientes usados como ali-
mento fueron la: harina de soya
y la levadura, siendo en el primer
grupo dos acuarios con espirulina,
una con salinidad de 33% y otra
con salinidad de 50%; y dos acua-
rios con harina de soya con la mis-
ma variacion en salinidad (33% y
50%). El segundo grupo compara
la espirulina en las mismas varia-

ciones salinas (33% y 50%) y el uso
de levadura en concentraciones
salinas de 33% y 50%. Durante el
estudio se evalian pardmetros am-
bientales como: salinidad del agua,
oxigenacién y temperatura; ade-
mds de otros factores propios de
las Artemias como: la conversién
alimenticia, la produccién de bio-
masa, el peso y la actividad diaria.

Practicas de laboratorio en la Facultad de Medicina Veterinaria y Zootecnia para observar y demostrar los resultados en procesos alimentarios

de las especies tratadas.

Noviembre 2023
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12 CLIMA Y AMBIENTE

Datos Meteorologicos Guayaquil (noviembre 2023)

Fuente: Estacion meteoroldgica de la Universidad Agraria del Ecuador en Guayaquil

Fecha

"

Precipitacion (mm)

Temperatura maxima (°C)

Temperatura minima (°C)

Lunes 13
Martes 14
Miéercoles 15
Jueves 16
Viernes 1/
Sabado 18
Domingo 19

3.3
0.0
2.0
1.2
2.9
0.4
0.0

28.8
21.8
21.0
30.0
29.2
21.8
214

24.4
25.2
24.6
20.2
214
21.0
20.4

Datos Meteorologicos Milagro (noviembre 2023)

Fuente: Estacion meteorologlca de la Unlver3|dad Agraria del Ecuador en Milagro

Fecha

7

Precipitacion (mm)

$

Temperatura maxima (°C)

Temperatura minima (°C)

Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes
Sabado
Domingo

Noviembre 2023

2.2
1.3
0.8
2.0
4.5
3.0
9.1

28.0
21.1
24.3
25 (0
21.1
i
220

21.0
21.1
20.7
21.3
21.1
21.1
21.0
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